





Se realiza una descripcion del suelo y se
analizan parametros fisicos (color, estruc-
tura, textura, densidad, etc.), y quimicos
(pH, materia organica, carbonatos, caliza
activa, nitrégeno, fosforo, etc.), prestando
especial atencion a los elementos trazay su
seguimiento en hoja y uva.

“Ha habido muy buena colaboracién por
parte de la Denominacién de Origen Prote-
gida”, afirma Amorés, “esperamos colabo-
rar en mds ocasiones con ella”.

Atlas de Suelos

Este proyecto de investigacion surge tras la
realizacion de un Atlas de Suelos de Cas-
tilla-La Mancha financiado por la Junta de
Comunidades. Con él se pretende indentifi-
cary estudiar los principales tipos de suelo
viticola de La mancha, estudiar dichos sue-
los desde el punto de vista geoquimica, de-
terminar la influencia del suelo en la calidad
y tipicidad de los vinos y utilizar los ele-
mentos quimicos como trazadores del ori-
gen del vino.

Se pretende crear un Atlas de suelos vitico-
las en Castilla-La Mancha estudiando, ade-
mas, la influencia del suelo en la vifia y en
la uva.

www.vinosriberadeljucar.com



Xl salon de Madrid

30 bodegas de Madrid

presentaron sus nuevas afiadas

Juan Bautista Orusco, pre

La Denominacion de Origen Vinos de Madrid presenté ayer los vi-
nos de 30 bodegas que forman parte de una Denominacién en
constante evolucion. Mas de 1.000 personas, profesionales, sumil-
leres, medios de comunicacién pudieron catar los vinos que ya
pueden presumir de estar entre los mejores de Espaia.

Vinos de Madrid presenté en su dia de gala 30 bodegas y vinos que
van conquistando los paladares de la hosteleria de Madrid y que se
van haciendo un hueco entre las numerosas marcas de vinos que
desembarcan en esta Comunidad.

Federico Ramos de Armas, vi-
ceconsejero de Medio Am-
biente de la Comunidad de Ma-
drid, comenté durante la
inauguracion que la cosecha
2011 “ha sido de mas calidad
pero menos abundante”.

En la DO Vinos de Madrid se
elaboran vinos con cepas cen-
tenarias y con variedades au-
toctonas tan madrilefias como
la uva blanca albillo, garna-
chas que en estos suelos per-
miten a los en6logos dan rienda
suelta a su imaginacién para
crear vinos con personalidad
propiay otros vinos elaborados
con uvas foraneas como la ca-
bernet sauvignon, que aportan
su caracter mas internacional.

Todas estas combinaciones son
posibles en el sur, este y oeste
de la Comunidad de Madrid,
tierras con tradicion vinicola
que gracias a pequefias bode-
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gas y al empeiio de sus propietarios han conseguido mantener
una cultura enolégica que existe en Madrid desde la época de los
romanos.

15 bodegas de la subzona de Arganda, 6 bodegas de Navalcarnero
y 9 en la subzona de San Martin de Valdeiglesias son las bodegas
que ayer fueron la imagen del mejor patrimonio de la Denominacion
de Origen que apuesta por la calidad y por mantener una tradicion
que ahora se ha puesto mas de moda que nunca.

Vinos de Madrid comenz6 su andadura como Denominacion de
Origen hace mas de 20 afios y durante los dltimos 13 ha presentado
a los profesionales de Madrid sus nuevos vinos, todos ellos en
puestos de honor en las mejores guias de vinos y, sobre todo, a la
altura de vinos de denominaciones de origen muy consolidadas

Andrés Diaz, la nueva bodega de la subzona de Navalcarnero

Este afio la novedad del Salén fue la presentacién en sociedad de
Andrés Diaz, una nueva bodega situada en Navalcarnero pero con
tradicion vinicola ya que es actualmente la tercera generacién de la
familia Andrés Diaz la que dirige esta bodega.

La bodega, con vifiedo propio, elabora y presenta Dério, un nuevo
vino joven elaborado con tres tipos de uvas: Cabernet Sauvignon,
Garnachay Tempranillo.

ELCRDO Vinos de Madrid se creé como Consejo hace 20 afiosy a lo
largo de estos afos se han ido incorporando nuevas bodegas que
han incorporado vinos con gran calidad y han situado a los vinos ma-
drilefios entre los mejores de Espaia. Actualmente, el CRDO cuente
con 45 bodegas adscritas.




Losada Vinos de Finca presenta

sus vinos en Malasia

La presentacion fue organizada por Multi ventures en el Double Tree Hilton
en Kuala Lumpur, para mds de cuarenta profesionales entre restauradores,
sumilleres, wine lovers , compradores de cadenas y periodistas.

La bodega berciana lleva un aio trabajando en el mercado de Ma-
lasia de mano de Multiventures, es uno de los importadores con
mejor acceso, por perfil de productos a los restaurantes de lujo,
y boutiques de vino, y grandes cadenas de hoteles.

Proyecto en expansién en el exterior. La joven bodega berciana
se centra en la exportacion. A pesar de la situacion de los mer-
cados, el joven proyecto berciano esta triunfando en el exterior,
consiguiendo la atencion de los mejores compradores y las ala-
banzas y felicitaciones del piblico. Son diferentes y diversifica-
das las acciones que el proyecto berciano ha llevado durante es-
tos Gltimos meses y que estan por desarrollar hasta final de afio.

Ademas de su especial atencion al mercado europeo y nortea-
mericano, Losada Vinos de Finca ha participado en diferentes ac-
ciones en Asia, tanto con misiones inversas a la bodega de
clientes y prescriptores, como misiones directas y otras acciones
en comerciales en estos mercados de gran interés para el vino es-
pafol, por sus posibilidades de crecimiento. También Hispanoa-
mérica supone otra alternativa para Losada Vinos de Finca, a
destacar la reciente misiéon comercial organizada por el Grupo
Peiiin y Palacio del Hierro, con la que se reforzé la presencia de
los vinos en el mercado mexicano, esta misién se continué por
todo el pais de la mano delimportador mexicano Tierras de Uva.

Losada ha apostado por los mercados exteriores, que tal y como
muestran los estudios sobre el vino espaiiol, es donde todavia la
crisis ha afectado menos al sector. Actualmente mas del cin-
cuenta por cierto de su produccion esta destinada a mercado de
exportacion.

Malasia. A pesar de que Malasia es un pais con una poblacién
mayoritariamente musulmana no tiene restricciones a la hora de
vender alcohol. Todo el vino que se encuentra en el mercado es
de importacién ya que no existe vino de produccién nacional, s6lo
elvino de arroz es de produccién nacional, el cual es consumido
mayoritariamente por la poblacién china, y se emplea para el
alifio de ciertas comidas.

Tanto la poblacion china como la poblacién india (siempre que no
sean musulmanes) son los que consumen alcohol. Elaumento de
la clase social media-alta en la sociedad en Malasia hace que el
vino se convierta en un simbolo de un cierto status social esto
junto con las diferentes procedencias de vinos hacen que el
consumidor malasio desarrolle un interés por el vino de distinta
procedencia de las ya conocidas como Francia o Australia. Cabe
destacar el perfil del consumidor, el cual es una persona joven de
entre 25y 35 afios, con un poder adquisitivo medio y el cual esta
empezando a conocery educarse en el mundo del vino. Existe un
incremento en la apertura de restaurantes y bares, los cuales sir-
ven vinos y esto complementa la pasion culinaria de la poblacion
del pais con el consumo de vino. La prensa también ha jugado un
papel importante en este aspecto y siempre se le ha dado mayor

publicidad al vino tinto en comparacién con el vino blanco o el
vino espumoso. La comunidad de expatriados junto con el flujo
constante de turistas procedentes de paises como Australia y
Nueva Zelanda, hacen que la demanda del vino en Malasia au-
mente. Dada la situacion econémica mundial, muchos distribui-
dores estan empleando una nueva campaia de penetracion en el
mercado introduciendo nuevos vinos a un precio inferior a lo ha-
bitual, esto ayuda no sélo a continuar incrementando las ventas
delvino sino a que los nuevos consumidores, los cuales se estan
educando en el consumo del producto lo vean como algo ase-
quible para su economia mientras experimentany a la vez apren-
den de las cualidades y calidades del vino ya que estos consi-
deran el consumo de vino como un producto moderno y de lujo.

&
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OCHOA

www.bodegasochoa.com

Dos generaciones
Jeriin D At
;""’” O clnea.

Dos maneras de ver el vino

T 8 WINE: MODERATION
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Denomina cierra su quinta edicion

Cerca de 300 personas han asistido a las
catas ofrecidas por las 15 bodegas partici-
pantes y las DOP Roncal e Idiazabal en el
Centro Comercial La Morea de Cordovilla.

La Feria del Vino Denomina 2011 ha finali-
zado con un balance satisfactorio. 15 bo-
degas de la Denominacién de Origen Na-
varra han participado en este evento que
acoge el Centro Comercial La MoreaYy el hi-
permercado E.Leclerc.

Desde el 26 de octubre al 5 de noviembre,
cerca de 300 personas acudieron a las ca-
tas diarias que ofrecieron las bodegas par-
ticipantes en la zona de degustaciones ha-
bilitada para el evento en La Morea:
Bodegas Maldn de Echaide, Bodegas Pago
de Cirsus, Bodegas Vega del Castillo, Bo-
degas Aroa, Bodegas Nekeas, Bodegas Le-
zaun, Bodegas Irache, Bodegas Alconde,
Bodega de Sarria, Bodegas Marco Real, Bo-
degas Orvalaiz, Bodegas Principe de Viana,
Bodegas Castillo de Monjardin, Bodegas
San Martin, Tandem.

Ademas, también las denominaciones de
origen protegidas de queso Roncal e Idia-
zabal presentaron sus productos. Otro de
los escenarios principales de Denomina fue
el hipermercado E.leclerc donde se ofre-
cieron degustaciones diaria de los vinos de
las bodegas participantes. En el pasillo cen-
tral se instal6é un stand atendido por una
profesional del sector. De esta manera, los

viROsS O D

MNAVARRA

clientes pudieron conocer los vinos Navarra
que ofrecian sus ofertas e incluso, adelan-
tar sus compras de Navidad.

Mientras tanto, hemos conocido los gana-
dores del concurso de fotografia Denomina
2011. Un certamen al que se presentaron las
fotografias de mas de 150 participantes y
de los que 4o fueron fnalistas. Daniel An-
dién es el autor de la foto ganadora, una
paisaje con el vifiedo como protagonista.
Andién ha conseguido una tajerta de com-
pra de E.Leclerc pro valor de 500 euros.

Canals & Munné presenta su cava
“Brut nature ecolégico Dionysus”

José Torregrosa se ha hecho con el segundo
puesto con una imagen sacada en la fiesta
de la vendimia de Olite y Juan José Baztan
ha conseguido el tercer premio con una es-
tampa de dos vendimiadores (el autory su
hija). Estos Gltimos han conseguido una
tarjeta de compra E.leclerc por valor de 200
euros y de 100 euros, respectivamente. La
Feria del Vino Denomina 2011 ha estado or-
ganizado por Reyno Gourmet, el Centro Co-
mercial La Morea, el hipermercado E.leclerc
y el Consejo Regulador de la D.O.Navarra.

Un cava procedente de vifias ecolégicas que no
han sido tratadas con productos de origen quimico
(Ex. pesticidas o herbicidas) y que ha sido elabo-
rado usando siempre productos o métodos de cul-
tivo naturales (Ex. mulching).

Su nombre tiene el origen en el Dios Griego del
Vino.

Debido a su envejecimienton esta calificado como
Cava Reserva por el Consejo Regulador del Cava y
estd aprobado por el Consell Catala de la Produc-
ci6 Agraria Ecologica (CCPAE).
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De color amarillo palido, afrutado, con burbuja pe-
queiia y persistente, esta elaborado con el 60%
de Xarel-lo, un 30% Chardonnayy un 10% de Ma-
cabeo, con una crianza de unos 20 meses minimos
en botella.

Ideal para tomar con aperitivos o a copas, sopas,
ensaladas, pescados y carnes de cerdo.

CAVA BRUT NATURE ECOLOGICO DIONYSUS, UNA

APUESTA DE CANALS & MUNNE POR UNA VITI-
CULTURA MAS SANAY NATURAL.




MI SELECCION
por JUAN MUNOZ

No sé por que
me gusta...
ipero me gusta!

DONYET, 2010

Nuevo, diferente,
fresco, actual...

Frescas y viejas Carifienas
plantadas en suelo granitico
con orientacién mas al norte,
unidas con la fruta de la
Garnacha tinta y acompa-
fladas de la acidez y taninos
sabrosos de Merlot y Ca-
bernet. Asi es el Donyet
(Duende) de Falset de la
DOP Montsant.

Aunque pudiera parecer uno
mas de este tipo en el mer-
cado, esta bodega tiene
marcadas diferencias.

Como por ejemplo esta parte
superior de la variedad Ca-
rifiena (uva que yo siempre
aplaudo), muy fresca en sen-
saciones, con un toque mi-
neral, siendo sabroso y largo
en boca; de taninos frutales
y que van fundiendo, acom-
pafiados por la nota cre-
mosa de una madera que
esta presente pero que no se
nota (10 meses en barrica de
300 litros de 3er. Afio).

Este vino forma parte de la
actualidad pero también
marca nuevo estilo de vinos
que encontraremos cada vez
mas en el futuro.

Sus creadores, pues nada

que decir, ya que son Sara

Pérez y el mago Rene Barbier, son parte de la historia de esta
zona. De ahi su elegante frescura por un lado y su cuerpo con
fruta e intensidad final...perfecto!

Creo que a partir de ahora los vinos elaborados por parejas
de enélogos, puede que se hayan de calificar aparte, al me-
nos este seguro.

Pues bien disfruten de este excelente Donyet, eso si a 162C
y directamente en copa amplia, tanto con un arroz de otofio
(pichdn, ceps y foie gras) como de un asado con salsa de cas-
tafias.

WINOS D.O.

NAVARRA

i Salud y vinoii
Juan Muiioz

www.tupropioestilodevino.com
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Reporta

Il Concurso de los Mejores Vinos Espainoles para Asia
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La Il Edicién del Concurso de los Mejores Vinos Espafioles para
Asia ha sido sin duda muy especial y ha venido cargada de activi-
dades.

Antes de pasar a comentar los detalles del evento queremos mos-
trar nuestro agradecimiento a las bodegas que han participado y
colaborado presentado sus vinos en el concurso pero también a la
Hong Kong Sommelier Association, sus miembros y su presidente
Mr Nelson Chow.

Durante toda una semana se han sucedido diferentes actividades
que hemos dividido en tres etapas:

Los dos primeros dias de Concurso comenzaron con las catas a cie-
gas en el salén del Hotel Causeway Bay de Hong Kong con la
participacion de 47 catadores (sumilleres, importadores, distribui-
dores, y periodistas)

Los 327 vinos participantes se organizaron en diferentes catego-
rias teniendo en cuenta su tipicidad, procedencia y elaboracién.
Los estrictos criterios de evaluacion y la absoluta garantia de la
cata a ciegas han generado unos resultados muy a tener en cuenta
sabiendo que todos los vinos han sido puntuados por la totalidad
de los catadores, todos ellos asiaticos.

|
| Mr Edwin Chan a 111 derecha en la foto durante la cata de espumosos
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La segunda etapa del concurso estuvo reservada para los vinos pre-
seleccionados con medalla de Oro que tuvieron que pasar dos
nuevas pruebas para confirmar sus medallas.

La primera prueba consisti6 en una recata a ciegas de los vinos
para confirmar que eran merecedores de la medalla de Oro.

Posteriormente fueron sometidos a unos maridajes con cinco pla-
tos tipicos de la cocina cantonesa. Un aspecto que quisimos
destacar mucho ya que damos mucha importancia a la capacidad
de los vinos de poder maridar con la con la particular cocina del sur
de China. Una cocina que no es picante, pero aromatizada, com-
puesta de carnes de cerdo, pollo y mariscos muchas veces
cocinados al vapor con salsas y verduras.

Con todas las medallas ya asignadas llegamos a la tercera y Gltima
etapa, sin duda las mas mediatica donde todos los vinos premia-
dos en el Concurso de los Mejores Vinos Espafioles Para Asia
participaron en diferentes actividades enmarcadas en el Wine &
Dine Festival de Hong Kong que este afio ha contado con la pre-
sencia de alrededor de 160.000 visitantes.

al .- "'I'f_’; |
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Como actividad mas destacada del evento estuvo la Spanish
Night, velada inaugurada por el Sr. Nelson Chow, Presidente
de la Asociacién de los Sumilleres de Hong Kong y China; el
Sr. Javier Sanz Mufioz, Consejero Delegado de la Oficina de
Comercio Espafiola en Hong Kong; y el Sr Mason Hung,
Director de los Eventos de Hong Kong Tourism Board.

En el pabellén Wine School los visitantes acreditados pudie-
ron catar los 171 vinos premiados en el concurso ubicados
segln el tipo de medalla obtenida a la vez que degustaban
otros productos ibéricos y disfrutaban de las actuaciones de
flamenco que se sucedieron en el escenario a lo largo de la
tarde.

Les invitamos a entrar en el siguiente enlace para ver uno de
los reportajes televisivos sobre la Spanish Night en el Wine
& Dine Festival:

www.youtube.com/watch?v=YMIFsHjpzRE

Algunos de los platos Cantoneses
que sirvieron para la etapa de cata/ maridaje
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En toda la ciudad se podian encontrar
botellas de vino que anunciaban el Festival

La organizacion nos comunicé que unas 5.200 personas par-
ticiparon en la Spanish Night y se sirvieron la totalidad de los
vinos que estaban a disposicion de los visitantes. Esperemos
que estas actividades asociadas al Concurso de los Mejores
Vinos Espaiioles Para Asia ayuden a las bodegas partici-
pantes a vender y promocionar sus marcas en el mercado
asiatico.
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Reportajes

Algunas cifras a destacar:

Vinos participantes: 327 procedentes de todas las regiones y DO
espaiiolas.

Vinos premiados: 171 lo que representa un 52% de los vinos
participantes.

Medallas de Oro: 28 lo que representa un 16% de los vinos
premiados.

Medallas de Plata: 78 lo que representa un 46% de los vinos
premiados.

Medallas de Bronce: 65 lo que representa un 38% de los vinos
premiados.

Visitantes Wine & Dine Festival: 160.000 personas del 27 al 30 de
Octubre.

Visitantes de la Spanish Night: 5.200 personas el 28 de Octubre
entre las 18h30y las 23h.

Durante todo el Concurso y a lo largo de estos dias de actividades
hemos podido contar con la presencia de los catadores siguientes:
(en la lista solo aparecen los nombres de las personas que han
autorizado la publicacién de sus nombres).
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Mr Nelson Chow Presidente de la Asociacion de Sumilleres de
Hong Kong y China.

Mr Edwin Chan Manager HIP Restaurants.

Mr Creash Wong Miramar Group.

Mr Alex Chan Director de bebidas de Disneyland Hong Kong.

Mr Eric Kwok Merit Wine Boutique.

Ms Sunny Mok ASC Fine Wines.

Ms Michelle Wong Ving1.HK.

Mr Ray Tang HK Spanish Food & Wine LTD.

Mr Terence Wong Mejor Sumiller de Hong Kong y China 2011,
Sumiller en Nobu Intercontinental.

Ms Gaman Ng Editora de Wine Luxe Magazine.

Mr Ng Cheong Sau Editor de Yummy Magazine.

Mr Alan Wong Periodista del Canal TVB.

Ms Gladys Lui Tsz Ting Directora Escuela de Cocina de Hong Kong.
Mr Frankie Lau Jefe de compras bebidas en Langham Place Hotel.
Mr Eddie Chan Clearwater Bay Golf & Country Club .

PODRAN ENCONTRAR LA LISTA DE LOS VINOS PREMIADOS EN:
www.winevents.es , mas informacion:

WIINE yoNTs

Aris Allouche aris@winevents.es Tel: 91 770 25 54




VINAS VIEJAS,
VINAS ALTAS

Entre las tierras aridas

y reflejos de cinco rios,

nacen los vinos de la

Denominacion de Origen Protegida Calatayud,
donde las cepas de garnacha arraigan

en laderas de tierra roja o negras pizarras.

El resultado,
grandes vinos que se definen
con una sola denominacion: Calatayud.

CALATAYUD

DENOMINACION DE ORIGEN

www.docalatayud.com

~d -
GOBIERNO MINISTERIO
DE ESPANA DE MEDIO AMBIENTE Ru ral t S \F G‘N
Y MEDIO RURAL Y MARINO Programa de Desarrollo Rural Sostenible sostenible

= GOBIERNO

=<DE ARAGON

Departamento de Agricultura,
Ganaderia y Medio Ambiente




Listado de premios 11l Concurso mejores vinos Esparioles para Asia 2011

WINERY WINE AOC VINTAGE TIPE APPROX. PRICE
Antonio Cajide Gulin ......... Sameiras 1040 ............. Ribeiro .................... 2010 ...... White ............... 8,00 €
Baigorri ..., Reserva2006.............. Rioja .......cooviiinnnann 2006 ....... red .. ... 19,00 €
Baigorri ..., Belus .........cooivuiinn. Rioja .....ovviiiiiiiiinen 2008 ....... red ... i 19,00 €
Belondrade ................. Belondrade y lurton ........ Rueda ..................... 2009 ..... White ............ .. ...,
Bod.y Vin.del Jalon ......... Teorema .................. Calatayud ................. 2009....... red ..., 2,50 €
Castillo de Capmany ......... Mollde Alba ............... Emporda .................. 2003 ....... red . ... 8,60 €
Dominio del Bendito ......... PrimerPaso ............... B e e 2009 ....... red.........ooiiinnn 6,00 €
ElCastillo .................. Argum Sau blanc ........... Vino de la Tierra de Castilla ..2010....... Red................. 3,50 €
Escudero ................... Pedro de lvar Crianza ....... Navarra ................... 006 ...... Red................. 2,80 €
Franco Espafolas . ........... Rioja Bordon Reserva ....... Rioja ......oovviiiiiinnnn 2006 ...... Red ................ 4,60 €
Franco Espafolas ............ Rioja Bordon Crianza ....... Rigja ..........ooviiiinn.n 2007 ...... Red................. 3,50 €
Huertade Albala ............ Taberner N1 .............. Vino de la Tierra de Cadiz ....2007 ...... Red ............... 50,00 €
Imperiales .................. FincaHelena .............. Ribera del Duero ........... 2006 ...... Red ............... 28,90 €
JuveyCamps ............... Gran Juvey Camps ......... Cava ..t 2007 ....Sparkling ............. 20,00 €
La Perla del Priorat .......... ClosLesFites .............. [FHEEL cocooocoacooacooanoa 1200 5B Red T I I T I LD
LoliCasado ................. Jaunde Alzate ............. Rioja ........ccoviiviinn. 2005 ....... red ................ 14,00 €
Manuel Manzaneque ......... Escena............oovvvnnn FincaElez ................. 2006 ...... Red ........cciiiiiiiinnnn
Medranolrazu ............... LuisMedrano .............. Rioja .....ooviiiiiiinnn 2009 ....... red......coiiiii i
Nairoa ..............ccvu.n. Valde Nairoa .............. Ribeiro .................... 2010 ...... White ............... 5,00 €
Pago de Larrainzar .......... Raso de Larrainzar ......... Navarra ................... 2008 ....... red................. 6,00 €
Ramirez ...........covouvunnn Sta. M.de la Piscina ......... Rioja ......oovviiiiiiinnnnn 2001 ....... red .. ... 12,00 €
Regajal ..................... Las Retamas del Regajal ....Vinosde Madrid ............ 2009....... red........oooi. 4,00 €
Rejadorada ................. Bravo .........oiiiiiininn. B o] o T 2008 ....... red ............... 24,00 €
RogerGoulart ............... SemiSeco ..........uuiun Cava .. 2007 ....Sparkling .............. 6,00 €
Union Vitivinicola . ........... Marques de Caceres Gran Reserva .Rioja ............ccvvunenn. 2004 ....... red ... 9,80 €
Valpincia ................... Valpincia . ................. Ribera del Duero ........... 2005....... red ................ 10,00 €
Verduguez .................. Imperial Toledo ............ LaMancha ................. 2009 ...... Red ................ 15,50 €
Vicente Gandia .............. Vicente Gandia ............ CaAVA .. e Sparkling .............. 3,00 €
Vinyalvo ... Pirata Especial ............. Emporda .................. blend ...... Red ................ 5,00 €
WINERY WINE AOC VINTAGE TIPE APPROX. PRICE
Adega ACoroaS.AAT. ........ACOroa.......covvvvuvennn Valdeorras ................. 2010 ...... White ................ 5,57 €
Adrada Ecologica............ Kiriosde Adrada ........... Ribera del Duero ........... 2008 ....... red................ 35,00 €
Agustin Cubero ............. Castillo de Alcocer ......... Calatayud ................. 2006 ...... Red ................ 4,00 €
Alvear........covviiininnnn. Alvear Cream .............. Montilla-Moriles .......... >10vyears ...Cream ................ 3,74 €
Alvear........covviiiiininn. P Q Ensamblaje 2009 ....... Ribera del Guadiana ........ 2009 ...... Red................. 3,98 €
AntaBanderas .............. Ad Ribera del Duero ........... 2007 ...... Red ..........cooiiiiiinn,
Antonio Cajide Gulin ......... Sameiras ...........00iunnn Ribeiro .................... 2010 ...... White ................ 4,50 €
Antonio Cajide Gulin ......... Sameiras .........oiiiunn Ribeiro .................... 2010....... Red ................ 4,00 €
AslLaxasS.A. ............... LaxasJoven ............... RiasBaixas ................. 2010 ...... White ............... 12,00 €
Baigorri ..., Crianza2007 .............. Rioja .........oviiin. 2007 ....... red ... 12,00 €
Baigorri ..........coiiiinnnn Garaje 2007 ...........ounn Rioja .........covviiiiinnnn 2007 ....... red ..., 37,00 €
Bodega del Monge Garbati .. .Vifia Ane vend. seleccionada .Rioja ...................... 2007 ....... red ... 15,00 €
Bodegas Castafio ............ Castano Coleccion ......... Yecla.......oiviiiiiin, 2008 ...... Red ................. 5,78 €
Bodegas Pascual ............ Heredad Pefalosa .......... Ribera del Duero ............ 2010 ....... red............o... 4,00 €
Castillo de Capmany ......... Castillo Olivares ............ Emporda .................. 2005....... red.......ooiiiiinnn 5,60 €
Celler Josep Ferret .......... Josep M Ferret Guasch ...... Cava ..t 2006 ..... Rosado ............... 9,70 €
Celler los Trovadores ......... Gallicant .................. Montsant .................. 2005....... red ................. 9,50 €
Cortijo de los Aguilares .. .. ... Tadeo ...............vunnn Sierrasde Malaga ........... 2008 ....... red ...l 18,00 €
Darien ..........ciiiiiinnn. DarienCrianza ............. Rioja ......covviiiiiiinnnn 2006 ...... Red .........coiiiiiiinnn
DelaMarquesa .............. Valserrano ................. Rigja ........cciiiiiiinnnn. 2008 ....... red . ... 4,45 €
DelaMarquesa .............. Valserrano ................. Rioja ..........oiviiian.. 2010 ...... White ............... 4,40 €
Dominio de Punctum ......... Lamesta Roble Temp. Cab. Sauv. LaMancha ................. 2010....... Red................. 3,20 €
Dominio del Bendito ......... El Titan del Bendito ........ B o e 2008 ....... red ... 19,00 €
ElCastillo .................. Argum Syrah .............. Vino de la Tierra de Castilla ..2010....... Red................. 3,50 €
Escudero ................... Tudejem Autor ............. Vino de la Tierra de Castilla ..2009 ...... Red ................ 4,00 €
Escudero .............ouuu.s Serna Imperial Crianza ...... Rioja ......covviiiiiiinnn 2006 ...... Red................. 3,86 €
Escudero ................... Logos | Autor .............. Navarra ..........cccuvnnnn 2004 ...... Red ................ 13,76 €
Fernando Castro ............ Raices Gran Reserva ........ Valdepenas ................ 2002 ...... Red ................ 3,00 €
Finca Manzanares ........... Palarea ................... Vino de la Tierra de Castilla ..2007 ...... Red ................ 12,00 €
Hacienda del Carche ......... Hacienda del Carche ........ Jumilla .................... 2008 ....... red ......... i, 6,25 €
Heredad Ugarte ............. Condado de Eguren ........ Vino de la Tierra de Castilla ..2009....... red ... 4,91 €
Huertade Albala ............ Barbazul .................. Vino de la Tierra de Cadiz ....2009 ...... Red................. 7,00 €
Huertade Albala ............ Taberner .................. Vino de la Tierra de Cadiz ....2007 ...... Red................ 18,00 €
Imperiales .................. Abadia de San Quirce ....... Ribera del Duero ........... 2007 ...... Red ................. 6,75 €
lrache ...................... Irache Reserva ............. Navarra ................... 2004 ...... Red................. 7,00 €
LaPurissima ................ Trapio .......covvieiiininn. Yecla.........coiviiiiin... 2008 ...... Red ................ 6,50 €
LaPurissima ................ IVExpresion ............... Yecla ....ooiiiii i 2007 ...... Red ................ 4,50 €
Luis Norberto Lopez Parres ...La Higuera Mayor .......... GranCanaria ............... 2008 ....... red .. ...l 14,00 €
MarquesdeLuz ............. Marques de Luz Crianza ..... Navarra.................... 2007 ...... Red ...........ccoiiin.
Marques de Vizhoja .......... Marques de Vizhoja......... VinodeMesa ............... 2010 ...... White ............... 4,80 €
Marques de Vizhoja .......... Sefior da Folla Verde ....... RiasBaixas ................. 2010 ...... White ............... 15,50 €
Masd'enGil................. ComaVella ................ FHEEL cocococcooaconscoana 2006 ....... 10 G P
MasRodo................... Mas Rodo Merlot ........... Penedés ................... 2008 ....... red ................. 7,00 €
Medranolrazu ............... Medrano Irazu Reserva ... ... Rioja ......coovviiiinnannn 2006 ....... red . ...
MontFerrant ................ Mont-Ferrant Gran Reserva Ext-Brut .Cava ...................... 2006 ....Sparkling ............. 12,00 €
Mont Ferrant ................ Berta Bouzy Extra Brut ..... Cava ... 2008 ....Sparkling ............. 14,00 €
Mureda alimentacion ......... Mureda Tempanillo ......... Vino de la Tierra de Castilla ..2008 ...... Red ................ 3,00 €
Naparralde ................. Upain Garnacha ............ Navarra ..........ccovvunnn 2009 ....... red ..., 7,00 €
NavarroLopez .............. D.Aurelio Tempranillo ....... Valdepefias ................ 2005 ...... Red ................. 3,31€
Ntra. Sra. del Rus S.C. ........ Puente de Rus Crianza Tempranillo .LaMancha ................. 2007 ...... Red ................ 4,00 €
Pago Casa del Blanco ........ Quixote ... Pago Casa del Blanco ....... 2006 ....... red............onn 8,00 €
Pago de Larrainzar .......... Pago de Larrainzar ......... Navarra.........coovevvnnnnn 2007 ....... red .. ... i 12,00 €
Pago de los Capellanes ....... Reserva Pago de los Capellanes . .Ribera del Duero ........... 2007 ...... Red................ 18,00 €
Pago de los Capellanes ....... El Nogal 2005 ............. Ribera del Duero ........... 2005 ...... Red ............... 23,00 €
Pagos del Rey / Felix Solis ....Condadode Oriza .......... Ribera del Duero ........... 2006 ...... Red ................. 7,50 €
PinnaFidelis . ................ PinnaFidelisroble .......... Riberadel Duero ............ 2010....... Red ................. 3,25 €
PinnaFidelis . ................ PinnaFidelis crianza ........ Ribera del Duero ........... 2006 ...... Red ................. 6,25 €

1361 U.A.E.S. -A.S.U. & M.S.E. NEWS | ENERO 2012 I N°11 |



WINERY WINE AOC VINTAGE TIPE APPROX. PRICE
PinnaFidelis . ................ PinnaFidelis reserva ........ Ribera del Duero ........... 2005 ...... Red ................. 9,25 €
Ramirez ...........cvvvunnn Ramirez de la Piscina ....... Rioja ....oovviiiiiiiien 2008 ....... red................. 5,00 €
Rejadorada ................. Novellum.................. e o T 2007 ....... red................. 6,00 €
Romero de Avila Salcedo ..... Testigo ................... Vino de la Tierra de Castilla ..2008 ...... Red ................ 9,00 €
Romero de Avila Salcedo ..... Portento Crianza ........... LaMancha ................. 2008 ...... Red................. 3,45 €
TerrasGauda ................ Abadia de San Campio ...... RiasBaixas ............cuu.n 2010 ...... White .......... ..o,
UMesUFanTres ............ T+1=3Cava ...........c.... Cava ... 2009 ....Sparkling .............. 3,60 €
Union Vitivinicola ............ M. de Caceres Crianza ...... Rioja .......cooviiiinnnnnn, 2008 ....... red ...t 3,50 €
Valpincia ............... ... GloriaMayor ............... Ribera del Duero ........... 2006 ....... red ...l 17,00 €
Vegalfaro ................... Vegalfaro ................. Utiel-Requena .............. 2008 ....... red... ...
Vetas ........c.oiiiiiiinns Vetas Petit Verdot .......... Sierrasde Malaga ........... 2004 ...... Red ............... 22,50 €
Vicente Gandia .............. Camboral Reserva tempranillo . .Ricja ................c.u... 2006 ...... Red ................ 6,00 €
Vicente Gandia .............. Camboral Crianza tempranillo ..Rioja ...................... 2007 ...... Red ................ 4,00 €
Vicente Gandia .............. Dolmo .............c..uut. RiberadelDuero ............ 2010 ....... Red ................ 4,00 €
Vicente Gandia .............. Nebla..................... Rueda ..................... 2010 ...... White ............... 3,00 €
Vicente Gandia .............. Marques de Chive Bobal ....Valencia ................... 2010 ....... red.........coin 2,00 €
Vinosy Bodegas ............ Templum .................. Vino de la Tierra de Castilla ..2010 ....... red ...l 1,08 €
Vifa Santa Marina ........... Torremayor Reserva ........ Ribera del Guadiana......... 2005 ...... Red................. 7,00 €
Vifedos San Martin .......... Las Moradas de San Martin Initio .Vinos de Madrid ............ 2006 ...... Red ................. 7,50 €
Vitivinicola de Valbuena ...... Carme ........covvivniiinnn Ribera del Duero ........... 2009 ...... Red ................ 6,50 €
Vitivinos Anunciacion S.C. ... .Viiia Altaba Bobal Coleccién .Manchuela ................. 2010....... Red .............iiiant.

WINERY WINE AOC VINTAGE TIPE APPROX. PRICE
AbaxterraS.L. ............... AbaxterraRoble ............ Vino de la Tierra de Castilla 2009....... Red ............oou 4,50 €
Baigorri ............. ... ..... Garnacha .................. Ricja.......coovivvninnnnn. 2009 ....... red ........... ..., 19,00 €
Bodega San Miguel ........... Campolosa................. Ricja ........ovivviinnn.n. 2010 ....... Red ................. 2,50 €
Bodegas Castafio ............ Hecula .................... Yecla ..o 2009....... Red ................. 3,05 €
Bodegas Pascual ............. Buro de Pefalosa ........... Riberadel Duero ............ 2008 ....... red ... 8,00 €
Bonjorne ... Bonjorne Seleccion ......... Vino de la Tierra de Castilla ...2008 ....... red ... 5,00 €
Bonjorne ..........ciiiiiiinnn Escribano lll ................ Vino de la Tierra de Castilla 2008 ....... red ... 6,00 €
Celler Josep Ferret ........... Josep M Ferret Guasch ...... Cava .t 2007 ....Sparkling ............... 7,30 €
Celler los Trovadores ......... KarmadeDrac ............. Montsant ................... 2008 ....... red ...l 3,50 €
Dominio de Punctum ......... Lobetia Tempranillo ......... Vino de la Tierra de Castilla ...2010 ....... Red.................. 1,70 €
Ecovitres ...l Gran Gotanya .............. TerraAlta .................. 2007 ....... red ... 5,00 €
ElCastillo ................... Argum Autor ............... Vino de la Tierra de Castilla ...2009....... Red ................ 10,00 €
Escudero.................... Razon ..............ccvuun. VinodeMesa ............... 2006....... Red ................. 3,80 €
Escudero.................... Crepusculo Autor ........... VT CastillaLeon ............. 2006....... Red ................. 570 €
Escudero ............oovvunn. Becquer Autor .............. Rigja.....coovvviiiiinnnnn 2009....... Red ................. 5,00 €
ESQUEVA ......ovvinnnnnnnnnn Esgueva ..........cocvvunnn VT CastillaLeon ............. 2006....... Red .............. ... 8,00 €
Fernando Castro ............. Raices Reserva ............. Valdepefias ................. 2004....... Red ................. 2,00 €
Fernando Castro ............. Seforio de Mareste ......... Vino de la Tierra de Castilla ...2010 ....... Red ................. 1,50 €
Hacienda del Carche .......... Tavs dosmill0 .............. Jumilla .......... oL, 2010 ....... red. .. ..o 2,65 €
JuveyCamps ........iiuunnn BrutRose .................. CaVa Lt e Rosado............... 10,00 €
Langa ........iiiiiiiiaen Langa Centenaria ........... Calatayud .................. 2008 ....... red ..., 3,50 €
Lopez Mercier S.L. ............ Torre de Rejas Reserva ...... LaMancha.................. 2007 ....... Red ................. 2,50 €
Marques de Vizhoja ........... TorrelaMoreira ............. RiasBaixas ................. 2010 ...... White ................ 9,60 €
MasRodo ................... Mas Rodo Caber/Sauv ....... Penedés...............cunn 2008 ....... red ... 9,00 €
MasRodo ................... Mas Rodo Macabeo ......... Penedés.............ouuuunn 2009 ...... White ................ 8,45 €
MasRodo ................... Mas Rodo Montonega ....... Penedés...........couvvunnn 2009 ...... White ................ 4,00 €
Medranolrazu ............... Medrano Irazu Crianza .. ..... Rioja....cooovviviiiiinnnnn, 2008 ....... red ...
Medranolrazu ............... CaupoCrianza.............. Ricja..........covvviivnn... 2007 ....... red ...
Medranolrazu ............... del8joven ................. Rioja ........ovvvviiinnannn 2010 ....... red ...
Mureda alimentacion ......... Mureda Tempanillo .......... Vino de la Tierra de Castilla 2010 ....... Red ................. 2,00 €
Mureda alimentacion ......... Mureda Syrah .............. Vino de la Tierra de Castilla 2010 ....... Red ................. 2,00 €
Nairoas.l. ................... Alberte .................... Ribeiro ..................... 2010 ...... White ................ 4,00 €
Naparralde .................. Upain Syrah. ............... Navarra ..........ccovvvnnnnn 2010 ....... red ... 6,50 €
Naparralde .................. Upaingoa .................. Txakoli de Getaria ........... 2009 ...... White ................ 8,00 €
Naparralde .................. Upain Garnacha Seleccion ...Navarra .................... 2006 ....... red ... 4,00 €
NavarroLopez ............... Don Aurelio Garnacha ....... Valdepefas ................. 2010 ....... Red .................. 1,41 €
NocheYDia ........covvuunnn BrutRose .................. CaVa .t 2010 ....Sparkling ....................
Ntra. Sra. del Rus S.C. ......... Puente de Rus Syrah ........ LaMancha .................. 2010 ....... Red ................. 2,50 €
Ntra. Sra. delRus S.C. ......... Puente de Rus SauvignonBlc .LaMancha.....................oooon... White ................ 2,50 €
Ntra. Sra. del Rus S.C. ......... Puente de Rus Cencibel ...... LaMancha .................. 2010 ....... Red ................. 2,50 €
OlivedaS.A. .........covvunn. MasiaOliveda .............. Emporda ................... 2010 ....... Red ................. 2,95 €
Pagos del Rey / Felix Solis ....Armegui ................... Ricja.......cooviiiininnnnnn 2006....... Red ................. 4,50 €
Rejadorada .................. SANgO ...ttt e o 2006 ....... red ... 10,00 €
Rejadorada .................. Rejadorada ................ e o 2009 ....... red ... 4,00 €
RiberadelPusa .............. Capilla del Fraile ............ Vino de la Tierra de Castilla ...2006....... Red ................. 8,00 €
Roger Goulart ............... Gran Cuvee Gran ReservaExt.Cava .............ccovuivnnnn 2005 ....Sparkling .............. 16,00 €
Romero de Avila Salcedo ....... Portento Syrah ............. LaMancha .................. 2010 ....... Red ................. 2,65 €
Romero de Avila Salcedo . ..... Portento Tempranillo ........ LaMancha .................. 2010 ....... Red ................. 2,50 €
Romero de Avila Salcedo . ..... PortentoRoble ............. LaMancha.................. 2009....... Red ................. 3,00 €
Romero de Avila Salcedo ...... Portento Sauvignon ......... LaMancha .................. 2010 ...... White ................ 2,50 €
SierraSalinas ................ Puerto Salinas .............. Alicante .................... 2007 ....... Red ................. 6,83 €
UMesUFanTres ............. 1+1=3Caliu ................. Penedés............oovvnnnn 2008 ....... Red ................. 3,40 €
Vicente Gandia .............. Camboral Tempranillo ....... Ricja ........oiiiviiinnn 2010 ....... Red ................. 2,50 €
Vicente Gandia .............. Marques de Chive Reserva ...Utiel-Requena .............. 2007 ....... Red ................. 3,00 €
Vicente Gandia .............. Marques de Chive Crianza ... .Utiel-Requena .............. 2008 ....... Red ................. 2,50 €
Vicente Gandia .............. Puerto de Alicante Shiraz ....Alicante .................... 2010 ....... Red ................. 3,00 €
Vicente Gandia .............. Puerto de Alicante Chardonnay Alicante .................... 2010 ...... White ................ 3,00 €
Vicente Gandia .............. Miracle .................... CaAVA .ttt Sparkling ............... 3,00 €
Vicente Gandia .............. Hoya de Cadenas ........... (08 - Sparkling ............... 3,00 €
Vinos Coloman S.AT .......... Pedrotefio ................. Vino de la Tierra de Castilla 2010 ....... Red .................. 1,27 €
VinyaelsVilars ............... Vilars .. ..o Costers del Segre ........... 008....... Red ................. 6,00 €
Vinyalvo ... Sirenes de Cadaques ........ Catalunya .................. 2010 ...... White ................ 6,00 €
Vitivinos Anunciacion S. ....... Vifia Altaba Bobal ........... Manchuela.................. 2009....... Red .......ovvvvviiiit
Vitivinos Anunciacion S. ....... Vifia Altaba Reserva ......... Manchuela .................. 2007 ....... Red ............cooiiiins.
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La Denominacion de Origen La Mancha otorga los
Premios Solidarios ”’Jovenes 2011 D.O. La Mancha”

Coral Bastarreche

L

El Centro Comercial Moda Shopping de Ma-
drid ha sido un afio mas el escenario de la
entrega de los Premios “Jévenes 2010” D.O
La Mancha, que se entregan durante la ce-
lebracién de sus Jornadas de presentacion
de los vinos jovenes 2011.

- Los rostros mas conocidos de la noche
Adrian Lépez, Inma Cuesta, Alejandro de
Miguel y Miguel Barbera donaron la do-
tacién econémica de su premio, 3000 %, a
organizaciones benéficas de todo tipo.

- Autoridades publicas de la politica na-
cional y autonémica acudieron a la cere-
monia para apoyar el buen hacer de estos
jovenes premiados y participar en esta
presentacion de los vinos 2011 D.O La
Mancha.

-La D.O La Mancha celebra su buen mo-
mento con galardones a promesas del
sector de la Hosteleria y la Restauracion

Premios Jovenes Solidarios DO La-Mancha 2011

premiando a 3 jévenes comprometidos en
el buen hacer de este sector. Coral Ba-
starreche, maitre; Francisco Javier Pozo
Caballero, sumiller y Alvaro Fraile, en la
ctegoria de director de han sido los que se
han llevado el reconocimiento a su trayec-
toria profesional en esta edicion 2011.

El Centro Comercial Moda Shopping de Ma-
drid ha sido un afio mas el escenario de la
entrega de los Premios “Jovenes 2010”
D.0 La Mancha, que entregan en el marco
de sus Jornadas Vitivinicolas, abiertas al
pablico para presentar 20 de las bodegas
que incluye esta Denominacién de Origen.

Su consejo regulador ha premiado el gran
trabajo realizado por jovenes talentos que
han destacado durante el 2011 en su area
profesional. La dotacion econdmica de
3.000 por premio ha sido destinada a dife-
rentes instituciones y organizaciones be-
néficas elegidas por los premiados.

Entre los galardonados de este afio, el fut-
bolista del Atlético de Madrid, Adrian Lopez
fue uno de los mas esperados por los me-
dios que se citaron en el Centro de Conven-
ciones MAPFRE, anexo al centro comercial.
El delantero ha sido en 2011 “bota de oro”,
“mejor jugador” y campedn de la Eurocopa
Sub-21 entreg6 su premio a UNICEF.

En el ambito de las Artes Escénica y
Television, recibié su premio la actriz Inma
Cuesta, cuya trayectoria profesional se ha
consolidado en 2011, ademas de por los
reconocimientos cosechados en la serie
“Aguila Roja”, por su excelente trabajo en
“La Voz Dormida” de Benito Zambrano,
recientemente estrenaday preseleccionada
por la Academia de las Artes y Ciencias

Cinematograficas para representar al cine
espaiiol en los Oscars. La joven lo destind a
la ONG Desarrollo 2000 Africa.

El disefador de moda Alejandro De Miguel,
recibi6 el reconocimiento en la categoria de
“Disefio e iniciativa empresarial”. El mo-
disto y empresario manchego acudid
acompanado de la presentadora Irma So-
riano, convertida en su musa, con quien
compartié las felicitaciones tras haberse
convertido en poco tiempo en un referente
del mundo de la Alta Costura, vistiendo a
importantes personalidades del mundo de
la Culturay la Sociedad espanolas, comen-
zando por S.M. la Reina Dofa Sofia .

e ==

ANCHA
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Por primera vez se ha Este afio también se ha
decidido premiar a una serie de television que
aln no ha sido estrenada: “Toledo”. Se ha
querido destacar como “Iniciativa cultural” la
historia de ficcion, firmada por Ida y Vuelta
Producciones, ambientada en la ciudad cas-
tellano manchega y de corte histérico.
Mostrara la vida en la Corte de Alfonso X el
Sabio, donde Miguel Barbera da vida al
infante Don Sancho, el hijo de Alfonso X. El
actor recogi6 el premio ante su gran estreno
en la pequefia pantalla a nivel nacional y lo
entregd a Make a wish - llusiones Spain.

Estos premios son ya un referente dentro del
mundo de la Hosteleria y la Restauracion ya
que también quieren destacar el trabajo de
jovenes punteros en sectores ligados a la Res-
tauracion: un "Joven Director de Hotel", "Jo-
ven Maitre" y "Joven Sumiller", teniendo en
cuenta para ello diversos factores, como la
presencia de vinos con D.O. LA MANCHA en los
establecimientos en los que desarrollan sus
funciones. 474

En 2011 han recibido el premio a los gana-
dores han sido Coral Bastarreche, maitre del
restaurante Corral de la Moreria; Francisco Ja-
vier Pozo Caballero, sumiller que actualmente
estd trabajando en Londres y que desarrolla
actividades de formaci6n para la empresa Ro-
jegar de Ciudad Real; y Alvaro Fraile, director
regional de operaciones de AC Hoteles.

Alvaro Fraile

Otra prueba del buen momento que vive esta
Denominacién de Origen fue el respaldo por
parte de las autoridades piiblicas a nivel na-
cional y autonémico. Antes de la entrega de
premios en el escenario, tanto premiados y
representantes de las bodegas de la DO La
Mancha recibieron los halagos de D. Vicente
Tirado Ochoa, Presidente de las Cortes de
Castilla La Mancha; Diia. Maria Luisa Soriano,
Consejera de Agricultura de Castilla La Man-
cha; D. José Fernando Sanchez Bédalo, Vice-
presidente de la Diputacién de Ciudad Real, a
quienes acompaié D. Gregorio Martin Zarco,
Presidente de la D.O La Mancha.

Anteriormente recorrieron una por una las 20
bodegas (2 mas que en la anterior edicion) y
empresas alimenticias ubicadas en la zona de
dicha Denominacion, que ofrecen cata de vi-
nos y productos en estas Jornadas Vitivinico-
las abiertas a todo el pablico hasta el martes
29 de noviembre a las 21hrs.

Un ano mas la periodista de TVE Pilar Garcia
Muiiiz fue la maestra de ceremonias. Afirmé
que es un placer presentar un acto asi, que
cont6 con la presencia de otro rostro televi-
sivo, Bertin Osborne, en representacion de la
Fundacién que lleva su nombre, y a quien el
modisto Alejando de Miguel cedié su premio.
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VINONEWS

rlllﬂbﬂi .z

El encuentro forma parte de El Sabor de los
Grandes, un conjunto de catas de vinos miticos
que anualmente organiza la Fundacion para la
Cultura del Vino

Como cada aiio, la Fundacion para la Cultura del Vino ha organizado
una nueva edicion de El Sabor de los Grandes, una cata exclusiva
de vinos miticos de bodegas legendarias que en esta ocasion han
tenido como protagonistas a Vega Sicilia. La actividad ha congre-
gado a casi un centenar de profesionales en el Casino de Madrid
que no han querido perderse la cata de mano de sus creadores.

e e
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La Fundacion para la Cultura del Vino divulga
los elementos culturales del vino a traves de
una magnifica cata vertical de Vega Sicilia

Asi, tras una breve presentacion, a cargo del Presidente de la Fun-
dacion para la Cultura del Vino, José Maria Fonseca, que incidi6 en
la importancia de actos como éste para promocionar la cultura del
vino y participar de manera activa en la formacién de los profesio-
nales del sector, el maximo responsable del Grupo Vega Sicilia,
Pablo Alvarez, y el director técnico, Xavier Ausas, dirigieron la cata,
compuesta por siete anadas de uno de los mas histéricos entre los
grandes vinos espafioles, Unico, y dos afiadas de Valbuena.

La cata comenz6 con Valbuena del que se cataron dos afiadas:
2007, que saldra al mercado el afio que viene, y 2001, una afiada
muy particular para Valbuena. Posteriormente comenz6 la vertical
de Unico del que se cataron las afiadas 2004 (cuya comercializa-
cion esta prevista a lo largo de 2014), 1996, 1983, 1976, 1967, 1960,
1953y 1942, en la que se evidenci6 la capacidad de evolucién de
este vino, emblematico de la Ribera del Duero, su personalidad
camalednica, complejidad y femineidad. Javier Ausas destacé a lo
largo de toda la degustacion, la importancia de la acidez, siendo el
factor fundamental que hace perpetuos los vinos de Vega Sicilia.
Otro detalle a destacar es que los corchos de todas las afiadas que
se cataron son los originales.

El Sabor de los Grandes surge del interés de la Fundacion por par-
ticipar activamente en la formacién de prescriptores de mayor
relevancia y lo hace poniéndose en contacto con los vinos de mayor
proyeccion mundial, espafioles y extranjeros, para conocerlos de la
mano de sus propios elaboradores y propietarios.

La Fundacién para la Cultura del Vino es una entidad que promueve
la divulgacién cultural de los mejores vinos del mundo, no sélo con
prescriptores, sino también entre los profesionales del sector,
empresas, medios y un amplio abanico de consumidores espa-
floles. Es la (nica iniciativa en su género y su objetivo es difundir
una cultura del vino amplia, universal y adecuada al papel actual
del vino en nuestra sociedad.
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El tempranillo de Monte Real,
entre los mejores del mundo

Monte Real Gran Reserva 2004 obtiene
la Medalla de Oro en el Concurso Tem-
pranillos al Mundo 2011 celebrado en
Nueva York

ElJurado internacional del prestigioso concurso
‘Tempranillos al Mundo’ ha otorgado la Medalla
de Oro a Monte Real Gran Reserva 2004, una de
las marcas histéricas mas reconocidas en la
categoria de reservas y grandes reservas, que se
presentara al mercado en los proximos meses.
Celebrado del 14 al 16 de noviembre en Nueva
York y reconocido oficialmente por la Organiza-
cion Internacional de la Vifia y el Vino (OIV) y la
Uni6n Internacional de Enélogos (UIE), en esta
séptima edicién del concurso ‘Tempranillos al
Mundo’ han participado 418 vinos de 12 paises,
lo que otorga una especial significacion a este
nuevo éxito conseguido por la centenaria firma
Bodegas Riojanas.

La excepcional calidad de la mitica anada 2004
ha permitido desarrollar todo su potencial a un
tipo de vinos tan inimitables como los grandes
reservas de Rioja, que ocupan un lugar de honor
entre los grandes vinos del mundo y que elabo-
ran con maestria enélogos como Emilio Sojo.
“Tengo en mi memoria que 2004 fue un afio de
libro —nos comenta-, con una climatologia ideal
durante todo el ciclo vegetativo y sin problemas
sanitarios. Para remate, la maduracién se pro-
dujo entre escasas precipitaciones, con dias
muy soleados y noches frescas”.

La procedencia de la uva utilizada en la elabora-
cién de Monte Real define su personalidad, que
representa el estilo tradicional de los grandes
vinos tintos de Rioja, potentes y estructurados.
Monte Real es un vino monovarietal de tempra-
nillo que procede exclusivamente de una
cuidadosa seleccion de los vifiedos propiedad
de la bodega en el término de Cenicero, locali-
dad ubicada en el corazén de La Rioja Alta y
paradigma del equilibrio organoléptico que
caracteriza al vino de Rioja de alta calidad. La
crianza en barricas de roble americano se pro-
longa entre 24 y 30 meses y en botellero
durante un minimo de 36 meses, sumando mas
de 60 meses antes de su comercializacion, lo
que proporciona la finura y elegancia propias de
estos vinos de largo envejecimiento, cualidad
exclusiva del vino de Rioja que pocas regiones
del mundo pueden ofrecer.
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El autor del vino, Emilio Sojo, valora en cata
Monte Real como “un vino de intenso color ocre
rojo con ribetes teja, potente en aromas de
cardcter vinoso y con notas de excelente
madera, asi como estructura sensual en boca,
sabroso, con cuerpo y con una impresién final
de opulencia y gran persistencia gustativa”.
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Vino clasico por antonomasia, representativo de
un estilo que ha dado fama y prestigio a Riojay
que sigue cosechando éxitos en los concursos in-
ternacionales y despertando la admiracion de
entendidos y aficionados, el Gran Reserva Monte
Real suma a la excepcional calidad aportada por
la afada 2004 la evolucion experimentada por
Bodegas Riojanas estos (ltimos afios en algunos
aspectos enolégicos para acercarse mas a las
actuales tendencias del mercado, conjugando
acertadamente la innovacion con el respeto a la
tradicion.

Precio aproximado en tienda: 22 euros botella.

www.bodegasriojanas.com
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