




Se realiza una descripción del suelo y se
analizan parámetros físicos (color, estruc-
tura, textura, densidad, etc.), y químicos
(pH, materia orgánica, carbonatos, caliza
activa, nitrógeno, fósforo, etc.), prestando
especial atención a los elementos traza y su
seguimiento en hoja y uva.

“Ha habido muy buena colaboración por
parte de la Denominación de Origen Prote-
gida”, afirma Amorós, “esperamos colabo-
rar en más ocasiones con ella”.

Atlas de Suelos
Este proyecto de investigación surge tras la
realización de un Atlas de Suelos de Cas-
tilla-La Mancha financiado por la Junta de
Comunidades. Con él se pretende indentifi-
car y estudiar los principales tipos de suelo
vitícola de La mancha, estudiar dichos sue-
los desde el punto de vista geoquímica, de-
terminar la influencia del suelo en la calidad
y tipicidad de los vinos y utilizar los ele-
mentos químicos como trazadores del ori-
gen del vino.

Se pretende crear un Atlas de suelos vitíco-
las en Castilla-La Mancha estudiando, ade-
más, la influencia del suelo en la viña y en
la uva.

www.vinosriberadeljucar.com
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XIII salon de Madrid 

30 bodegas de Madrid
presentaron sus nuevas añadas
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La Denominación de Origen Vinos de Madrid presentó ayer los vi-
nos de 30 bodegas que forman parte de una Denominación en
constante evolución. Más de 1.000 personas, profesionales, sumil-
leres, medios de comunicación pudieron catar los vinos que ya
pueden presumir de estar entre los mejores de España.

Vinos de Madrid presentó en su día de gala 30 bodegas y vinos que
van conquistando los paladares de la hostelería de Madrid y que se
van haciendo un hueco entre las numerosas marcas de vinos que
desembarcan en esta Comunidad.

Federico Ramos de Armas, vi-
ceconsejero de Medio Am-
biente de la Comunidad de Ma-
drid, comentó durante la
inauguración que la cosecha
2011 “ha sido de más calidad
pero menos abundante”.

En la DO Vinos de Madrid se
elaboran vinos con cepas cen-
tenarias y con variedades au-
tóctonas tan madrileñas como
la uva blanca albillo, garna-
chas que en estos suelos per-
miten a los enólogos dan rienda
suelta a su imaginación para
crear vinos con personalidad
propia y otros vinos elaborados
con uvas foráneas como la ca-
bernet sauvignon, que aportan
su carácter más internacional.

Todas estas combinaciones son
posibles en el sur, este y oeste
de la Comunidad de Madrid,
tierras con tradición vinícola
que gracias a pequeñas bode-

gas y al empeño de sus propietarios han conseguido mantener
una cultura enológica que existe en Madrid desde la época de los
romanos.

15 bodegas de la subzona de Arganda, 6 bodegas de Navalcarnero
y 9 en la subzona de San Martín de Valdeiglesias son las bodegas
que ayer fueron la imagen del mejor patrimonio de la Denominación
de Origen que apuesta por la calidad y por mantener una tradición
que ahora se ha puesto más de moda que nunca.

Vinos de Madrid comenzó su andadura como Denominación de
Origen hace más de 20 años y durante los últimos 13 ha presentado
a los profesionales de Madrid sus nuevos vinos, todos ellos en
puestos de honor en las mejores guías de vinos y, sobre todo, a la
altura de vinos de denominaciones de origen muy consolidadas

Andrés Díaz, la nueva bodega de la subzona de Navalcarnero

Este año la novedad del Salón fue la presentación en sociedad de
Andrés Díaz, una nueva bodega situada en Navalcarnero pero con
tradición vinícola ya que es actualmente la tercera generación de la
familia Andrés Díaz la que dirige esta bodega.

La bodega, con viñedo propio, elabora y presenta Dório, un nuevo
vino joven elaborado con tres tipos de uvas: Cabernet Sauvignon,
Garnacha y Tempranillo.

El CRDO Vinos de Madrid se creó como Consejo hace 20 años y a lo
largo de estos años se han ido incorporando nuevas bodegas que
han incorporado vinos con gran calidad y han situado a los vinos ma-
drileños entre los mejores de España. Actualmente, el CRDO cuente
con 45 bodegas adscritas. 
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La bodega berciana lleva un año trabajando en el mercado de Ma-
lasia de mano de Multiventures, es uno de los importadores con
mejor acceso, por perfil de productos a los restaurantes de lujo,
y boutiques de vino, y grandes cadenas de hoteles.

Proyecto en expansión en el exterior. La joven bodega berciana
se centra en la exportación. A pesar de la situación de los mer-
cados, el joven proyecto berciano está triunfando en el exterior,
consiguiendo la atención de los mejores compradores y las ala-
banzas y felicitaciones del público. Son diferentes y diversifica-
das las acciones que el proyecto berciano ha llevado durante es-
tos últimos meses y que están por desarrollar hasta final de año. 

Además de su especial atención al mercado europeo y nortea-
mericano, Losada Vinos de Finca ha participado en diferentes ac-
ciones en Asia, tanto con misiones inversas a la bodega de
clientes y prescriptores, como misiones directas y otras acciones
en comerciales en estos mercados de gran interés para el vino es-
pañol, por sus posibilidades de crecimiento. También Hispanoa-
mérica supone otra alternativa para Losada Vinos de Finca, a
destacar  la reciente misión comercial organizada por el Grupo
Peñín y Palacio del Hierro, con la que se reforzó la presencia de
los vinos en el mercado mexicano, esta misión se continuó por
todo el país de la mano del importador mexicano Tierras de Uva. 

Losada ha apostado por los mercados exteriores, que tal y como
muestran los estudios sobre el vino español, es donde todavía la
crisis ha afectado menos al sector. Actualmente más del cin-
cuenta por cierto de su producción está destinada a mercado de
exportación. 

Malasia. A pesar de que Malasia es un país con una población
mayoritariamente musulmana no tiene restricciones a la hora de
vender alcohol. Todo el vino que se encuentra en el mercado es
de importación ya que no existe vino de producción nacional, sólo
el vino de arroz es de producción nacional, el cual es consumido
mayoritariamente por la población china, y se emplea para el
aliño de ciertas comidas.

Tanto la población china como la población india (siempre que no
sean musulmanes) son los que consumen alcohol. El aumento de
la clase social media-alta en la sociedad en Malasia hace que el
vino se convierta en un símbolo de un cierto status social esto
junto con las diferentes procedencias de vinos hacen que el
consumidor malasio desarrolle un interés por el vino de distinta
procedencia de las ya conocidas como Francia o Australia. Cabe
destacar el perfil del consumidor, el cual es una persona joven de
entre 25 y 35 años, con un poder adquisitivo medio y el cual esta
empezando a conocer y educarse en el mundo del vino. Existe un
incremento en la apertura de restaurantes y bares, los cuales sir-
ven vinos y esto complementa la pasión culinaria de la población
del país con el consumo de vino. La prensa también ha jugado un
papel importante en este aspecto y siempre se le ha dado mayor

La presentación fue organizada por Multi ventures en el  Double Tree Hilton
en Kuala Lumpur, para más de  cuarenta profesionales  entre restauradores,
sumilleres, wine lovers , compradores de cadenas y periodistas.

publicidad al vino tinto en comparación con el vino blanco o el
vino espumoso. La comunidad de expatriados junto con el flujo
constante de turistas procedentes de países como Australia y
Nueva Zelanda, hacen que la demanda del vino en Malasia au-
mente. Dada la situación económica mundial, muchos distribui-
dores están empleando una nueva campaña de penetración en el
mercado introduciendo nuevos vinos a un precio inferior a lo ha-
bitual, esto ayuda no sólo a continuar incrementando las ventas
del vino sino a que los nuevos consumidores, los cuales se están
educando en el consumo del producto lo vean como algo ase-
quible para su economía mientras experimentan y a la vez apren-
den de las cualidades y calidades del vino ya que estos consi-
deran el consumo de vino como un producto moderno y de lujo.

Losada Vinos de Finca presenta
sus vinos en Malasia
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Cerca de 300 personas han asistido a las
catas ofrecidas por las 15 bodegas partici-
pantes y las DOP Roncal e Idiazábal en el
Centro Comercial La Morea de Cordovilla.

La Feria del Vino Denomina 2011 ha finali-
zado con un balance satisfactorio. 15 bo-
degas de la Denominación de Origen Na-
varra han participado en este evento que
acoge el Centro Comercial La Morea y el hi-
permercado E.Leclerc.

Desde el 26 de octubre al 5 de noviembre,
cerca de 300 personas acudieron a las ca-
tas diarias que ofrecieron las bodegas par-
ticipantes en la zona de degustaciones ha-
bilitada para el evento en La Morea:
Bodegas Malón de Echaide, Bodegas Pago
de Cirsus, Bodegas Vega del Castillo, Bo-
degas Aroa, Bodegas Nekeas, Bodegas Le-
zaun, Bodegas Irache, Bodegas Alconde,
Bodega de Sarría, Bodegas Marco Real, Bo-
degas Orvaláiz, Bodegas Príncipe de Viana,
Bodegas Castillo de Monjardín, Bodegas
San Martín, Tandem.

Además, también las denominaciones de
origen protegidas de queso Roncal e Idia-
zábal presentaron sus productos. Otro de
los escenarios principales de Denomina fue
el hipermercado E.leclerc donde se ofre-
cieron degustaciones diaria de los vinos de
las bodegas participantes. En el pasillo cen-
tral se instaló un stand atendido por una
profesional del sector. De esta manera, los

clientes pudieron conocer los vinos Navarra
que ofrecían sus ofertas e incluso, adelan-
tar sus compras de Navidad.

Mientras tanto, hemos conocido los gana-
dores del concurso de fotografía Denomina
2011. Un certamen al que se presentaron las
fotografías de más de 150 participantes y
de los que 40 fueron fnalistas. Daniel An-
dión es el autor de la foto ganadora, una
paisaje con el viñedo como protagonista.
Andión ha conseguido una tajerta de com-
pra de E.Leclerc pro valor de 500 euros.

José Torregrosa se ha hecho con el segundo
puesto con una imagen sacada en la fiesta
de la vendimia de Olite y Juan José Baztán
ha conseguido el tercer premio con una es-
tampa de dos vendimiadores (el autor y su
hija). Éstos últimos han conseguido una
tarjeta de compra E.leclerc por valor de 200
euros y de 100 euros, respectivamente. La
Feria del Vino Denomina 2011 ha estado or-
ganizado por Reyno Gourmet, el Centro Co-
mercial La Morea, el hipermercado E.leclerc
y el Consejo Regulador de la D.O.Navarra.

VINONEWS
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Denomina cierra su quinta edición

Un cava procedente de viñas ecológicas que no
han sido tratadas con productos de origen químico
(Ex. pesticidas o herbicidas) y que ha sido elabo-
rado  usando siempre productos o métodos de cul-
tivo naturales (Ex. mulching).

Su nombre tiene el origen en el Dios Griego del
Vino.

Debido a su envejecimienton está  calificado como
Cava Reserva por el Consejo Regulador del Cava y
está aprobado por el Consell Català de la Produc-
ció Agraria Ecològica (CCPAE).

De color amarillo pálido, afrutado, con burbuja pe-
queña y persistente, está elaborado con el 60%
de Xarel-lo, un 30%  Chardonnay y un 10% de Ma-
cabeo, con una crianza de unos 20 meses  mínimos
en botella.

Ideal para tomar con aperitivos o a copas, sopas,
ensaladas, pescados y carnes de cerdo.

CAVA BRUT NATURE ECOLÓGICO DIONYSUS, UNA
APUESTA DE CANALS & MUNNÉ POR UNA VITI-
CULTURA MÁS SANA Y NATURAL.

Canals & Munné presenta su cava
“Brut nature ecológico Dionysus”
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DONYET, 2010

Frescas y viejas Cariñenas
plantadas en suelo granítico
con orientación más al norte,
unidas con la fruta de la
Garnacha tinta y acompa-
ñadas de la acidez y taninos
sabrosos de Merlot y Ca-
bernet. Así es el Donyet
(Duende) de Falset de la
DOP Montsant.

Aunque pudiera parecer uno
más de este tipo en el mer-
cado, esta bodega tiene
marcadas diferencias.

Como por ejemplo esta parte
superior de la variedad Ca-
riñena (uva que yo siempre
aplaudo), muy fresca en sen-
saciones, con un toque mi-
neral, siendo sabroso y largo
en boca; de taninos frutales
y que van fundiendo, acom-
pañados por la nota cre-
mosa de una madera que
está presente pero que no se
nota (10 meses en barrica de
300 litros de 3er. Año). 

Este vino forma parte de la
actualidad pero también
marca nuevo estilo de vinos
que encontraremos cada vez
mas en el futuro.

Sus creadores, pues nada
que decir, ya que son Sara
Pérez y el mago Rene Barbier, son parte de la historia de esta
zona. De ahí su elegante frescura por un lado y su cuerpo con
fruta e intensidad final…perfecto! 

Creo que a partir de ahora los vinos elaborados por parejas
de enólogos, puede que se hayan de calificar aparte, al me-
nos este seguro.

Pues bien disfruten de este excelente Donyet, eso si a 16ºC
y directamente en copa amplia, tanto con un arroz de otoño
(pichón, ceps y foie gras) como de un asado con salsa de cas-
tañas.

¡¡ Salud y vino¡¡

Juan Muñoz

MI SELECCIÓN
por JUAN MUÑOZ

Nuevo, diferente,
fresco, actual…
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III Concurso de los Mejores Vinos Españoles  para Asia
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La III Edición del Concurso de los Mejores Vinos Españoles para
Asia ha sido sin duda muy especial y ha venido cargada de activi-
dades.

Antes de pasar a comentar los detalles del evento queremos mos-
trar nuestro agradecimiento a las bodegas que han participado y
colaborado presentado sus vinos en el concurso pero también a la
Hong Kong Sommelier Association, sus miembros y su presidente
Mr Nelson Chow.

Durante toda una semana se han sucedido diferentes actividades
que hemos dividido en tres etapas:

Los dos primeros días de Concurso comenzaron con las catas a cie-
gas en el salón del Hotel Causeway Bay de Hong Kong con la
participación de 47 catadores (sumilleres, importadores, distribui-
dores, y periodistas)

Los 327 vinos participantes se organizaron en diferentes catego-
rías teniendo en cuenta su tipicidad, procedencia y elaboración.
Los estrictos criterios de evaluación y la absoluta garantía de la
cata a ciegas han generado unos resultados muy a tener en cuenta
sabiendo que todos los vinos han sido puntuados por la totalidad
de los catadores, todos ellos asiáticos.

La segunda etapa del concurso estuvo reservada para los vinos pre-
seleccionados con medalla de Oro que tuvieron que pasar dos
nuevas pruebas para confirmar sus medallas.

La primera prueba consistió en una recata a ciegas de los vinos
para confirmar que eran merecedores de la medalla de Oro.

Posteriormente fueron sometidos a unos maridajes con cinco pla-
tos típicos de la cocina cantonesa. Un aspecto que quisimos
destacar mucho ya que damos mucha importancia a la capacidad
de los vinos de poder maridar con la con la particular cocina del sur
de China. Una cocina que no es picante, pero aromatizada, com-
puesta de carnes de cerdo, pollo y mariscos muchas veces
cocinados al vapor con salsas y verduras.

Con todas las medallas ya asignadas llegamos a la tercera y última
etapa, sin duda las más mediática donde todos los vinos premia-
dos en el Concurso de los Mejores Vinos Españoles Para Asia
participaron en diferentes actividades enmarcadas en el Wine &
Dine Festival de Hong Kong que este año ha contado con la pre-
sencia de alrededor  de 160.000 visitantes.

Inauguración de la Tercera Edición del Concurso de los Mejores Vinos Españoles para Asia

Mr Edwin Chan a la derecha en la foto durante la cata de espumosos
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Como actividad más destacada del evento estuvo la Spanish
Night, velada inaugurada por el Sr. Nelson Chow, Presidente
de la Asociación de los Sumilleres de Hong Kong y China; el
Sr. Javier Sanz Muñoz, Consejero Delegado de la Oficina de
Comercio Española en Hong Kong; y  el Sr Mason Hung,
Director de los Eventos de Hong Kong Tourism Board.

En el pabellón Wine School los visitantes acreditados pudie-
ron catar los 171 vinos premiados en el concurso ubicados
según el tipo de medalla obtenida a la vez que degustaban
otros productos ibéricos y disfrutaban de las actuaciones de
flamenco que se sucedieron en el escenario a lo largo de la
tarde.

Les invitamos a entrar en el siguiente enlace para ver uno de
los reportajes televisivos sobre la Spanish Night en el Wine
& Dine Festival:

www.youtube.com/watch?v=YMIFsHjpzRE 

La organización nos comunicó que unas 5.200 personas par-
ticiparon en la Spanish Night y se sirvieron la totalidad de los
vinos que estaban a disposición de los visitantes. Esperemos
que estas actividades asociadas al Concurso de los Mejores
Vinos Españoles Para Asia ayuden a las bodegas partici-
pantes a vender y promocionar sus marcas en el mercado
asiático.

En toda la ciudad se podían encontrar
botellas de vino que anunciaban el Festival

Seguimos con las diferentes
categorías de vinos tintos.

Algunos de los platos Cantoneses
que sirvieron para la etapa de cata/ maridaje
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Algunas cifras a destacar:

Vinos participantes: 327 procedentes de todas las regiones y DO
españolas.

Vinos premiados: 171 lo que representa un 52% de los vinos
participantes.

Medallas de Oro: 28 lo que representa un 16% de los vinos
premiados.

Medallas de Plata: 78 lo que representa un 46% de los vinos
premiados.

Medallas de Bronce: 65 lo que representa un 38% de los vinos
premiados.

Visitantes Wine & Dine Festival: 160.000 personas del 27 al 30 de
Octubre.

Visitantes de la Spanish Night: 5.200 personas el 28 de Octubre
entre las 18h30 y las 23h.

Durante todo el Concurso y a lo largo de estos días de actividades
hemos podido contar con la presencia de los catadores siguientes:
(en la lista solo aparecen los nombres de las personas que han
autorizado la publicación de sus nombres).

Mr Nelson Chow Presidente de la Asociación de Sumilleres de
Hong Kong y China.
Mr Edwin Chan Manager HIP Restaurants.
Mr Creash Wong Miramar Group.
Mr Alex Chan Director de bebidas de Disneyland Hong Kong.
Mr Eric Kwok Merit Wine Boutique.
Ms Sunny Mok ASC Fine Wines.
Ms Michelle Wong Vin91.HK.
Mr Ray Tang HK Spanish Food & Wine LTD.
Mr Terence Wong Mejor Sumiller de Hong Kong y China 2011,
Sumiller en Nobu Intercontinental.
Ms Gaman Ng Editora de Wine Luxe Magazine.
Mr Ng Cheong Sau Editor de Yummy Magazine.
Mr Alan Wong Periodista del Canal TVB.
Ms Gladys Lui Tsz Ting Directora Escuela de Cocina de Hong Kong.
Mr Frankie Lau Jefe de compras bebidas en Langham Place Hotel.
Mr Eddie Chan Clearwater Bay Golf & Country Club .

PODRAN ENCONTRAR LA LISTA DE LOS VINOS PREMIADOS EN:
www.winevents.es , mas información:

Aris Allouche aris@winevents.es Tel: 91 770 25 54 
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Nelson Chow Presidente de la Asociación de Sumilleres de Hong Kong y China





SILVER MEDAL TIPE APPROX. PRICE

GOLD MEDAL

WINERY
Adega A Coroa S.A.T.  . . . . . . . .A Coroa . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Valdeorras  . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .5,57 €
Adrada Ecologica . . . . . . . . . . . .Kirios de Adrada  . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . .35,00 €
Agustin Cubero  . . . . . . . . . . . . .Castillo de Alcocer  . . . . . . . . .Calatayud  . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Alvear . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Alvear Cream  . . . . . . . . . . . . . .Montilla-Moriles  . . . . . . . . . .> 10 years  . . .Cream . . . . . . . . . . . . . . . .3,74 €
Alvear . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .P Q Ensamblaje 2009 . . . . . . .Ribera del Guadiana  . . . . . . . .2009  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,98 €
Anta Banderas  . . . . . . . . . . . . . .A4  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Antonio Cajide Gulin  . . . . . . . . .Sameiras  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ribeiro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White . . . . . . . . . . . . . . . .4,50 €
Antonio Cajide Gulin  . . . . . . . . .Sameiras  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ribeiro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
As Laxas S.A.  . . . . . . . . . . . . . . .Laxas Joven  . . . . . . . . . . . . . . .Rias Baixas . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . .12,00 €
Baigorri  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Crianza 2007  . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 €
Baigorri  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Garaje 2007  . . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .37,00 €
Bodega del Monge Garbati  . . .Viña Ane vend. seleccionada .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .15,00 €
Bodegas Castaño . . . . . . . . . . . .Castaño Coleccion  . . . . . . . . .Yecla . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .5,78 €
Bodegas Pascual  . . . . . . . . . . . .Heredad Peñalosa  . . . . . . . . . .Ribera del Duero . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Castillo de Capmany  . . . . . . . . .Castillo Olivares . . . . . . . . . . . .Empordà  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2005 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .5,60 €
Celler Josep Ferret  . . . . . . . . . .Josep M Ferret Guasch . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . .Rosado  . . . . . . . . . . . . . . .9,70 €
Celler los Trovadores . . . . . . . . .Gallicant  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Montsant  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2005 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .9,50 €
Cortijo de los Aguilares . . . . . . .Tadeo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Sierras de Malaga  . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .18,00 €
Darien  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Darien Crianza  . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
De la Marquesa . . . . . . . . . . . . . .Valserrano . . . . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .4,45 €
De la Marquesa . . . . . . . . . . . . . .Valserrano . . . . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . .4,40 €
Dominio de Punctum . . . . . . . . .Lamesta Roble Temp. Cab. Sauv. La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,20 €
Dominio del Bendito  . . . . . . . . .El Titan del Bendito  . . . . . . . .Toro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .19,00 €
El Castillo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Argum Syrah  . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2010 . . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
Escudero  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Tudejem Autor  . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2009  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Escudero  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Serna Imperial Crianza  . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,86 €
Escudero  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Logos I Autor  . . . . . . . . . . . . . .Navarra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2004  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .13,76 €
Fernando Castro  . . . . . . . . . . . .Raices Gran Reserva  . . . . . . . .Valdepeñas  . . . . . . . . . . . . . . . .2002  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Finca Manzanares  . . . . . . . . . . .Palarea  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2007  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 €
Hacienda del Carche  . . . . . . . . .Hacienda del Carche . . . . . . . .Jumilla  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .6,25 €
Heredad Ugarte  . . . . . . . . . . . . .Condado de Eguren  . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2009 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .4,91 €
Huerta de Albala  . . . . . . . . . . . .Barbazul  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Cadiz . . . .2009  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00 €
Huerta de Albala  . . . . . . . . . . . .Taberner  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Cadiz . . . .2007  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . .18,00 €
Imperiales  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Abadia de San Quirce . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .6,75 €
Irache  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Irache Reserva  . . . . . . . . . . . . .Navarra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2004  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00 €
La Purissima  . . . . . . . . . . . . . . . .Trapio  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Yecla . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .6,50 €
La Purissima  . . . . . . . . . . . . . . . .IV Expresion . . . . . . . . . . . . . . .Yecla  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,50 €
Luis Norberto Lopez Parres  . . .La Higuera Mayor  . . . . . . . . . .Gran Canaria  . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .14,00 €
Marques de Luz  . . . . . . . . . . . . .Marques de Luz Crianza  . . . . .Navarra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Marques de Vizhoja  . . . . . . . . . .Marques de Vizhoja . . . . . . . . .Vino de Mesa  . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . .4,80 €
Marques de Vizhoja  . . . . . . . . . .Señor da Folla Verde  . . . . . . .Rias Baixas . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . .15,50 €
Mas d'en Gil . . . . . . . . . . . . . . . . .Coma Vella  . . . . . . . . . . . . . . . .Priorat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mas Rodo . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Mas Rodo Merlot  . . . . . . . . . . .Penedès  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00 €
Medrano Irazu . . . . . . . . . . . . . . .Medrano Irazu Reserva . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mont Ferrant  . . . . . . . . . . . . . . . .Mont-Ferrant Gran Reserva Ext-Brut  .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . .12,00 €
Mont Ferrant  . . . . . . . . . . . . . . . .Berta Bouzy Extra Brut  . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . .14,00 €
Mureda alimentacion  . . . . . . . . .Mureda Tempanillo  . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2008  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Naparralde  . . . . . . . . . . . . . . . . .Upain Garnacha  . . . . . . . . . . . .Navarra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00 €
Navarro Lopez  . . . . . . . . . . . . . .D.Aurelio Tempranillo  . . . . . . .Valdepeñas  . . . . . . . . . . . . . . . .2005  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,31 €
Ntra. Sra. del Rus S.C.  . . . . . . . .Puente de Rus Crianza Tempranillo  .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Pago Casa del Blanco  . . . . . . . .Quixote  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Pago Casa del Blanco  . . . . . . .2006 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
Pago de Larrainzar  . . . . . . . . . .Pago de Larrainzar  . . . . . . . . .Navarra . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 €
Pago de los Capellanes . . . . . . .Reserva Pago de los Capellanes . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . .18,00 €
Pago de los Capellanes . . . . . . .El Nogal 2005  . . . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2005  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . .23,00 €
Pagos del Rey / Felix Solis  . . . .Condado de Oriza  . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50 €
PinnaFidelis . . . . . . . . . . . . . . . . .PinnaFidelis roble  . . . . . . . . . .Ribera del Duero . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,25 €
PinnaFidelis . . . . . . . . . . . . . . . . .PinnaFidelis crianza  . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .6,25 €

WINERY
Antonio Cajide Gulin  . . . . . . . . .Sameiras 1040  . . . . . . . . . . . . .Ribeiro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
Baigorri  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Reserva 2006 . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .19,00 €
Baigorri  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Belus  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .19,00 €
Belondrade  . . . . . . . . . . . . . . . . .Belondrade y lurton  . . . . . . . .Rueda . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009  . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Bod. y Viñ. del Jalon  . . . . . . . . .Teorema  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Calatayud  . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Castillo de Capmany  . . . . . . . . .Moll de Alba  . . . . . . . . . . . . . . .Empordà  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2003 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .8,60 €
Dominio del Bendito  . . . . . . . . .Primer Paso  . . . . . . . . . . . . . . .Toro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
El Castillo  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Argum Sau blanc  . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2010 . . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
Escudero  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Pedro de Ivar Crianza  . . . . . . .Navarra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .2,80 €
Franco Españolas . . . . . . . . . . . .Rioja Bordon Reserva  . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,60 €
Franco Españolas . . . . . . . . . . . .Rioja Bordon Crianza  . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
Huerta de Albala  . . . . . . . . . . . .Taberner Nº. 1  . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Cadiz . . . .2007  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . .50,00 €
Imperiales  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Finca Helena  . . . . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . .28,90 €
Juve y Camps  . . . . . . . . . . . . . . .Gran Juve y Camps  . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . .Sparkling . . . . . . . . . . . . .20,00 €
La Perla del Priorat  . . . . . . . . . .Clos Les Fites . . . . . . . . . . . . . .Priorat  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2005  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Loli Casado  . . . . . . . . . . . . . . . . .Jaun de Alzate . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2005 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .14,00 €
Manuel Manzaneque  . . . . . . . . .Escena . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Finca Elez  . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Medrano Irazu . . . . . . . . . . . . . . .Luis Medrano  . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Nairoa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Val de Nairoa  . . . . . . . . . . . . . .Ribeiro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
Pago de Larrainzar  . . . . . . . . . .Raso de Larrainzar  . . . . . . . . .Navarra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
Ramirez  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Sta. M.de la Piscina  . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2001  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .12,00 €
Regajal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Las Retamas del Regajal  . . . .Vinos de Madrid  . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Rejadorada  . . . . . . . . . . . . . . . . .Bravo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Toro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . .24,00 €
Roger Goulart  . . . . . . . . . . . . . . .Semi Seco . . . . . . . . . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
Union Vitivinicola . . . . . . . . . . . .Marques de Caceres Gran Reserva  .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2004 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .9,80 €
Valpincia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Valpincia  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2005 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .10,00 €
Verduguez . . . . . . . . . . . . . . . . . .Imperial Toledo  . . . . . . . . . . . .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . .2009  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .15,50 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Vinya Ivo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Pirata Especial  . . . . . . . . . . . . .Empordà  . . . . . . . . . . . . . . . . . .blend  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
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Abaxterra S.L.  . . . . . . . . . . . . . . .Abaxterra Roble  . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2009 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50 €
Baigorri  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Garnacha  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Rioja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .19,00 €
Bodega San Miguel  . . . . . . . . . . .Campolosa . . . . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Bodegas Castaño  . . . . . . . . . . . .Hecula  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Yecla  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,05 €
Bodegas Pascual  . . . . . . . . . . . . .Buro de Peñalosa  . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
Bonjorne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Bonjorne Seleccion  . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2008  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
Bonjorne  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Escribano III . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2008  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
Celler Josep Ferret  . . . . . . . . . . .Josep M Ferret Guasch  . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . . . .7,30 €
Celler los Trovadores  . . . . . . . . .Karma de Drac  . . . . . . . . . . . . .Montsant  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
Dominio de Punctum  . . . . . . . . .Lobetia Tempranillo  . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2010  . . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . . .1,70 €
Ecovitres  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Gran Gotanya  . . . . . . . . . . . . . .Terra Alta  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
El Castillo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Argum Autor  . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2009 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .10,00 €
Escudero . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Razon  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de Mesa  . . . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,80 €
Escudero . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Crepusculo Autor  . . . . . . . . . . .VT Castilla Leon . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .5,70 €
Escudero . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Becquer Autor . . . . . . . . . . . . . .Rioja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
Esgueva  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Esgueva  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .VT Castilla Leon . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
Fernando Castro  . . . . . . . . . . . . .Raices Reserva  . . . . . . . . . . . . .Valdepeñas  . . . . . . . . . . . . . . . . .2004 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,00 €
Fernando Castro  . . . . . . . . . . . . .Señorio de Mareste  . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .1,50 €
Hacienda del Carche . . . . . . . . . .Tavs dosmil10  . . . . . . . . . . . . . .Jumilla  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . . .2,65 €
Juve y Camps . . . . . . . . . . . . . . . .Brut Rose  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Rosado . . . . . . . . . . . . . . .10,00 €
Langa  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Langa Centenaria  . . . . . . . . . . .Calatayud  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
Lopez Mercier S.L. . . . . . . . . . . . .Torre de Rejas Reserva  . . . . . .La Mancha . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Marques de Vizhoja . . . . . . . . . . .Torre la Moreira . . . . . . . . . . . . .Rias Baixas  . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .9,60 €
Mas Rodo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Mas Rodo Caber/Sauv  . . . . . . .Penedès . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .9,00 €
Mas Rodo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Mas Rodo Macabeo  . . . . . . . . .Penedès . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .8,45 €
Mas Rodo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Mas Rodo Montonega  . . . . . . .Penedès . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Medrano Irazu  . . . . . . . . . . . . . . .Medrano Irazu Crianza . . . . . . .Rioja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Medrano Irazu  . . . . . . . . . . . . . . .Caupo Crianza . . . . . . . . . . . . . .Rioja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Medrano Irazu  . . . . . . . . . . . . . . .del 8 joven  . . . . . . . . . . . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Mureda alimentacion  . . . . . . . . .Mureda Tempanillo  . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,00 €
Mureda alimentacion  . . . . . . . . .Mureda Syrah  . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,00 €
Nairoa s.l.  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Alberte  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ribeiro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Naparralde  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Upain Syrah.  . . . . . . . . . . . . . . .Navarra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .6,50 €
Naparralde  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Upaingoa  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Txakoli de Getaria  . . . . . . . . . . .2009 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
Naparralde  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Upain Garnacha Seleccion  . . .Navarra  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Navarro Lopez  . . . . . . . . . . . . . . .Don Aurelio Garnacha  . . . . . . .Valdepeñas  . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . .1,41 €
Noche Y Dia  . . . . . . . . . . . . . . . . .Brut Rose  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Ntra. Sra. del Rus S.C.  . . . . . . . . .Puente de Rus Syrah  . . . . . . . .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Ntra. Sra. del Rus S.C.  . . . . . . . . .Puente de Rus Sauvignon Blc .La Mancha . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Ntra. Sra. del Rus S.C.  . . . . . . . . .Puente de Rus Cencibel . . . . . .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Oliveda S.A.  . . . . . . . . . . . . . . . . .Masia Oliveda  . . . . . . . . . . . . . .Empordà  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,95 €
Pagos del Rey / Felix Solis  . . . .Arnegui  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Rioja . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .4,50 €
Rejadorada  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Sango  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Toro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .10,00 €
Rejadorada  . . . . . . . . . . . . . . . . . .Rejadorada  . . . . . . . . . . . . . . . .Toro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Ribera del Pusa  . . . . . . . . . . . . . .Capilla del Fraile  . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2006 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .8,00 €
Roger Goulart  . . . . . . . . . . . . . . .Gran Cuvee Gran Reserva Ext. Cava . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2005  . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . . .16,00 €
Romero de Avila Salcedo . . . . . .Portento Syrah  . . . . . . . . . . . . .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,65 €
Romero de Avila Salcedo . . . . . .Portento Tempranillo  . . . . . . . .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Romero de Avila Salcedo . . . . . .Portento Roble  . . . . . . . . . . . . .La Mancha . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Romero de Avila Salcedo . . . . . .Portento Sauvignon  . . . . . . . . .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Sierra Salinas  . . . . . . . . . . . . . . . .Puerto Salinas  . . . . . . . . . . . . . .Alicante  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .6,83 €
U Mes U Fan Tres  . . . . . . . . . . . . .1+1=3 Caliu  . . . . . . . . . . . . . . . . .Penedès . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,40 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Camboral Tempranillo  . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Marques de Chive Reserva  . . .Utiel-Requena  . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Marques de Chive Crianza . . . .Utiel-Requena  . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .2,50 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Puerto de Alicante Shiraz  . . . .Alicante  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Puerto de Alicante Chardonnay Alicante  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Miracle  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Sparkling . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Hoya de Cadenas  . . . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Sparkling . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Vinos Coloman S.A.T . . . . . . . . . .Pedroteño  . . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . . .2010  . . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . . .1,27 €
Vinya els Vilars . . . . . . . . . . . . . . .Vilars . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Costers del Segre  . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
Vinya Ivo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Sirenes de Cadaques  . . . . . . . .Catalunya  . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
Vitivinos Anunciacion S. . . . . . . .Viña Altaba Bobal . . . . . . . . . . .Manchuela . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vitivinos Anunciacion S. . . . . . . .Viña Altaba Reserva . . . . . . . . .Manchuela . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

WINERYBRONZE MEDAL

WINE VINTAGE TIPE APPROX. PRICEAOC
PinnaFidelis . . . . . . . . . . . . . . . . .PinnaFidelis reserva  . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2005  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .9,25 €
Ramirez  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ramirez de la Piscina  . . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .5,00 €
Rejadorada  . . . . . . . . . . . . . . . . .Novellum . . . . . . . . . . . . . . . . . .Toro  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
Romero de Avila Salcedo  . . . . .Testigo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2008  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .9,00 €
Romero de Avila Salcedo  . . . . .Portento Crianza  . . . . . . . . . . .La Mancha  . . . . . . . . . . . . . . . . .2008  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .3,45 €
Terras Gauda . . . . . . . . . . . . . . . .Abadia de San Campio . . . . . .Rias Baixas . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
U Mes U Fan Tres  . . . . . . . . . . . .1+1=3 Cava  . . . . . . . . . . . . . . . .Cava  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2009  . . . .Sparkling  . . . . . . . . . . . . . .3,60 €
Union Vitivinicola . . . . . . . . . . . .M. de Caceres Crianza  . . . . . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .3,50 €
Valpincia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Gloria Mayor . . . . . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2006 . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . .17,00 €
Vegalfaro . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vegalfaro  . . . . . . . . . . . . . . . . .Utiel-Requena  . . . . . . . . . . . . . .2008 . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Vetas  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vetas Petit Verdot  . . . . . . . . . .Sierras de Malaga . . . . . . . . . . .2004  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . .22,50 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Camboral Reserva tempranillo  . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .6,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Camboral Crianza tempranillo  . .Rioja  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2007  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Dolmo  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ribera del Duero . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .4,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Nebla . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Rueda  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . .White  . . . . . . . . . . . . . . .3,00 €
Vicente Gandia  . . . . . . . . . . . . . .Marques de Chive Bobal  . . . .Valencia  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .2010  . . . . . . .red . . . . . . . . . . . . . . . . .2,00 €
Vinos y Bodegas  . . . . . . . . . . . .Templum . . . . . . . . . . . . . . . . . .Vino de la Tierra de Castilla  . .2010  . . . . . . .red  . . . . . . . . . . . . . . . . .1,08 €
Viña Santa Marina  . . . . . . . . . . .Torremayor Reserva  . . . . . . . .Ribera del Guadiana . . . . . . . . .2005  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .7,00 €
Viñedos San Martin  . . . . . . . . . .Las Moradas de San Martin Initio  .Vinos de Madrid  . . . . . . . . . . . .2006  . . . . . .Red . . . . . . . . . . . . . . . . .7,50 €
Vitivinicola de Valbuena  . . . . . .Carme  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .Ribera del Duero  . . . . . . . . . . .2009  . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . .6,50 €
Vitivinos Anunciacion S.C.  . . . .Viña Altaba Bobal Colección  .Manchuela  . . . . . . . . . . . . . . . . .2010 . . . . . . .Red  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
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El Centro Comercial Moda Shopping de Ma-
drid ha sido un año más el escenario de la
entrega de los Premios “Jóvenes 2010”  D.O
La Mancha, que se entregan durante la ce-
lebración de sus Jornadas de presentación
de los vinos jóvenes 2011. 

- Los rostros más conocidos de la noche
Adrián López, Inma Cuesta, Alejandro de
Miguel y Miguel Barberá donaron la do-
tación económica de su premio, 3000 ¤, a
organizaciones benéficas de todo tipo.

- Autoridades públicas de la política  na-
cional y autonómica acudieron a la cere-
monia para apoyar el buen hacer de estos
jóvenes premiados y participar en esta
presentación de los vinos 2011 D.O La
Mancha.

- La D.O La Mancha celebra su buen mo-
mento con galardones a promesas del
sector de la Hostelería y la Restauración

premiando a 3 jóvenes comprometidos en
el buen hacer de este sector. Coral Ba-
starreche, maitre; Francisco Javier Pozo
Caballero, sumiller y Álvaro Fraile, en la
ctegoría de director de han sido los que se
han llevado el reconocimiento a su trayec-
toria profesional en esta edición 2011.

El Centro Comercial Moda Shopping de Ma-
drid ha sido un año más el escenario de la
entrega de los Premios “Jóvenes 2010”
D.O La Mancha, que entregan en el marco
de sus Jornadas Vitivinícolas, abiertas al
público para presentar 20 de las bodegas
que incluye esta Denominación de Origen.

Su consejo regulador ha premiado el gran
trabajo realizado por jóvenes talentos que
han destacado durante el 2011 en su área
profesional. La dotación económica de
3.000 por premio ha sido destinada a dife-
rentes instituciones y organizaciones be-
néficas elegidas por los premiados.

Entre los galardonados de este año, el fut-
bolista del Atlético de Madrid, Adrián López
fue uno de los más esperados por los me-

dios que se citaron en el Centro de Conven-
ciones MAPFRE, anexo al centro comercial.
El delantero ha sido en 2011  “bota de oro”,
“mejor jugador” y campeón de la Eurocopa
Sub-21 entregó su premio a UNICEF.

En el ámbito de las Artes Escénica y
Televisión, recibió su premio la actriz Inma
Cuesta, cuya trayectoria profesional se ha
consolidado en 2011, además de por los
reconocimientos cosechados en la serie
“Águila Roja”, por su excelente trabajo en
“La Voz Dormida” de Benito Zambrano,
recientemente estrenada y preseleccionada
por la Academia de las Artes y Ciencias

Cinematográficas para representar al cine
español en los Oscars. La joven lo destinó a
la ONG Desarrollo 2000 Africa.

El diseñador de moda Alejandro De Miguel,
recibió el reconocimiento en la categoría de
“Diseño e iniciativa empresarial”. El mo-
disto y empresario  manchego acudió
acompañado de la presentadora Irma So-
riano, convertida en su musa, con quien
compartió las felicitaciones tras haberse
convertido en poco tiempo en un referente
del mundo de la Alta Costura, vistiendo a
importantes personalidades del mundo de
la Cultura y la Sociedad españolas, comen-
zando por S.M. la Reina Doña Sofía .

La Denominación de Origen La Mancha otorga los
Premios Solidarios ”Jóvenes 2011  D.O. La Mancha”

Coral Bastarreche

Premios Jovenes Solidarios DO La Mancha 2011
Adrián Lopez y
D Vicente Tirado Ochoa

Jornadas DO La Mancha 2011
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Por primera vez se ha Este año también se ha
decidido premiar a una serie de televisión que
aún no ha sido estrenada: “Toledo”. Se ha
querido destacar como “Iniciativa cultural” la
historia de ficción, firmada por Ida y Vuelta
Producciones, ambientada en la ciudad cas-
tellano manchega y de corte histórico.
Mostrará la vida en la Corte de Alfonso X el
Sabio, donde Miguel Barberá da vida al
infante Don Sancho, el hijo de Alfonso X.  El
actor recogió el premio ante su gran estreno
en la pequeña pantalla a nivel nacional y lo
entregó a Make a wish - Ilusiones Spain.

Estos premios son ya un referente dentro del
mundo de la Hostelería y la Restauración ya
que también quieren destacar el trabajo de
jóvenes punteros en sectores ligados a la Res-
tauración: un "Joven Director de Hotel", "Jo-
ven Maître" y "Joven Sumiller", teniendo en
cuenta para ello diversos factores, como la
presencia de vinos con D.O. LA MANCHA en los
establecimientos en los que desarrollan sus
funciones. 474

En 2011 han recibido el premio a  los gana-
dores han sido Coral Bastarreche, maitre del
restaurante Corral de la Morería; Francisco Ja-
vier Pozo Caballero, sumiller que actualmente
está trabajando en Londres y que desarrolla
actividades de formación para la empresa Ro-
jegar de Ciudad Real; y Álvaro Fraile, director
regional de operaciones de AC Hoteles. 

Otra prueba del buen momento que vive esta
Denominación de Origen fue el respaldo por
parte de las autoridades públicas a nivel na-
cional y autonómico. Antes de la entrega de
premios en el escenario, tanto premiados y
representantes de las bodegas de la DO La
Mancha recibieron los halagos de D. Vicente
Tirado Ochoa, Presidente de las Cortes de
Castilla La Mancha; Dña. María Luisa Soriano,
Consejera de Agricultura de Castilla La Man-
cha; D. José Fernando Sanchez Bódalo, Vice-
presidente de la Diputación de Ciudad Real, a
quienes acompañó D. Gregorio Martín Zarco,
Presidente de la D.O La Mancha. 

Anteriormente recorrieron una por una las 20
bodegas (2 más que en la anterior edición) y
empresas alimenticias ubicadas en la zona de
dicha Denominación, que ofrecen cata de vi-
nos y productos en estas Jornadas Vitiviníco-
las abiertas a todo el público hasta el martes
29 de noviembre a las 21hrs.

Un año más la periodista de TVE Pilar García
Muñiz fue la maestra de ceremonias. Afirmó
que es un placer presentar un acto así, que
contó con la presencia de otro rostro televi-
sivo, Bertín Osborne, en representación de la
Fundación que lleva su nombre, y a quien el
modisto Alejando de Miguel cedió su premio.

Alvaro Fraile

Inma Cuesta y Da Maria Luisa Soriano

MIguel Barber

Fco Javier Pozo Caballero



El encuentro forma parte de El Sabor de los
Grandes, un conjunto de catas de vinos míticos
que anualmente organiza la Fundación para la
Cultura del Vino 

Como cada año, la Fundación para la Cultura del Vino ha organizado
una nueva edición de El Sabor de los Grandes, una cata exclusiva
de vinos míticos de bodegas legendarias que en esta ocasión han
tenido como protagonistas a Vega Sicilia. La actividad ha congre-
gado a casi un centenar de profesionales en el Casino de Madrid
que no han querido perderse la cata de mano de sus creadores.

Así, tras una breve presentación, a cargo del Presidente de la Fun-
dación para la Cultura del Vino, José María Fonseca, que incidió en
la importancia de actos como éste para promocionar la cultura del
vino y participar de manera activa en la formación de los profesio-
nales del sector, el máximo responsable del Grupo Vega Sicilia,
Pablo Álvarez, y el director técnico, Xavier Ausás, dirigieron la cata,
compuesta por siete añadas de uno de los más históricos entre los
grandes vinos españoles, Único, y dos añadas de Valbuena.

La cata comenzó con Valbuena del que se cataron dos añadas:
2007, que saldrá al mercado el año que viene, y 2001, una añada
muy particular para Valbuena. Posteriormente comenzó la vertical
de Único del que se cataron las añadas 2004 (cuya comercializa-
ción está prevista a lo largo de 2014), 1996, 1983, 1976, 1967, 1960,
1953 y 1942, en la que se evidenció la capacidad de evolución de
este vino, emblemático de la Ribera del Duero, su personalidad
camaleónica, complejidad y femineidad. Javier Ausás destacó a lo
largo de toda la degustación, la importancia de la acidez, siendo el
factor fundamental que hace perpetuos los vinos de Vega Sicilia.
Otro detalle a destacar es que los corchos de todas las añadas que
se cataron son los originales.

El Sabor de los Grandes surge del interés de la Fundación por par-
ticipar activamente en la formación de prescriptores de mayor
relevancia y lo hace poniéndose en contacto con los vinos de mayor
proyección mundial, españoles y extranjeros, para conocerlos de la
mano de sus propios elaboradores y propietarios.

La Fundación para la Cultura del Vino es una entidad que promueve
la divulgación cultural de los mejores vinos del mundo, no sólo con
prescriptores, sino también entre los profesionales del sector,
empresas, medios y un amplio abanico de consumidores espa-
ñoles. Es la única iniciativa en su género y su objetivo es difundir
una cultura del vino amplia, universal y adecuada al papel actual
del vino en nuestra sociedad.

VINONEWS

La Fundación para la Cultura del Vino divulga
los elementos culturales del vino a través de
una magnífica cata vertical de Vega Sicilia
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XV PREMIOS

ENVERO

CUADRO DE HONOR PREMIOS ENVERO 2011

TINTO JOVEN

MARTÍN BERDUGO 2010

B. Y VIÑEDO MARTIN BERDUGO S.L.

TINTO JOVEN ROBLE

EL LAGAR DE ISILLA 2009

BODEGAS EL LAGAR DE ISILLA S.A.

TINTO CRIANZA

TRES MATAS 2009

B. Y V. VEGA DE YUSO S.L

TINTO RESERVA

MAJUELOS DE CALLEJO 2006

BODEGAS FELIX CALLEJO S.A.

TINTO ALTA EXPRESIÓN

CAIR 2008

DOMINIO DE CAIR S.L.

ROSADO

VIÑAARROYO 2010

BODEGAS S. ARROYO S.L.

Ayuntamiento de Aranda de Duero
Concejalía de Promoción y Desarrollo, Comercio y Turismo

ORGANIZA

COLABORAN

“Premios “Envero”
de Vinos

Ribera del Duero

RIBERA DEL

DUERO
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Monte Real Gran Reserva 2004 obtiene
la Medalla de Oro en el Concurso Tem-
pranillos al Mundo 2011 celebrado en
Nueva York
El Jurado internacional del prestigioso concurso
‘Tempranillos al Mundo’ ha otorgado la Medalla
de Oro a Monte Real Gran Reserva 2004, una de
las marcas históricas más reconocidas en la
categoría de reservas y grandes reservas, que se
presentará al mercado en los próximos meses.
Celebrado del 14 al 16 de noviembre en Nueva
York y reconocido oficialmente por la Organiza-
ción Internacional de la Viña y el Vino (OIV) y la
Unión Internacional de Enólogos (UIE), en esta
séptima edición del concurso ‘Tempranillos al
Mundo’ han participado 418 vinos de 12 países,
lo que otorga una especial significación a este
nuevo éxito conseguido por la centenaria firma
Bodegas Riojanas. 

La excepcional calidad de la mítica añada 2004
ha permitido desarrollar todo su potencial a un
tipo de vinos tan inimitables como los grandes
reservas de Rioja, que ocupan un lugar de honor
entre los grandes vinos del mundo y que elabo-
ran con maestría enólogos como Emilio Sojo.
“Tengo en mi memoria que 2004 fue un año de
libro –nos comenta–, con una climatología ideal
durante todo el ciclo vegetativo y sin problemas
sanitarios. Para remate, la maduración se pro-
dujo entre escasas precipitaciones, con días
muy soleados y noches frescas”.

La procedencia de la uva utilizada en la elabora-
ción de Monte Real define su personalidad, que
representa el estilo tradicional de los grandes
vinos tintos de Rioja, potentes y estructurados.
Monte Real es un vino monovarietal de tempra-
nillo que procede exclusivamente de una
cuidadosa selección de los viñedos propiedad
de la bodega en el término de Cenicero, locali-
dad ubicada en el corazón de La Rioja Alta y
paradigma del equilibrio organoléptico que
caracteriza al vino de Rioja de alta calidad. La
crianza en barricas de roble americano se pro-
longa entre 24 y 30 meses y en botellero
durante un mínimo de 36 meses, sumando más
de 60 meses antes de su comercialización, lo
que proporciona la finura y elegancia propias de
estos vinos de largo envejecimiento, cualidad
exclusiva del vino de Rioja que pocas regiones
del mundo pueden ofrecer.

El autor del vino, Emilio Sojo, valora en cata
Monte Real como “un vino de intenso color ocre
rojo con ribetes teja, potente en aromas de
carácter vinoso y con notas de excelente
madera, así como estructura sensual en boca,
sabroso, con cuerpo y con una impresión final
de opulencia y gran persistencia gustativa”. 

Vino clásico por antonomasia, representativo de
un estilo que ha dado fama y prestigio a Rioja y
que sigue cosechando éxitos en los concursos in-
ternacionales y despertando la admiración de
entendidos y aficionados, el Gran Reserva Monte
Real suma a la excepcional calidad aportada por
la añada 2004 la evolución expe ri men tada por
Bodegas Riojanas estos últimos años en algunos
aspectos enológicos para acercarse más a las
actuales tendencias del mercado, conjugando
acertadamente la innovación con el respeto a la
tradición. 

Precio aproximado en tienda: 22 euros botella.

www.bodegasriojanas.com

El tempranillo de Monte Real,
entre los mejores del mundo

Emilio Sojo
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www.forumsantiago.com

26,27,28 febrero 2012
Santiago de compostela

organiza

patrocinios institucionales

patrocinios técnicos

patrocinadores






